Yis ' 7 Speiseplan 04.05.2026 - 08.05.2026

L

VeggieZauber & ZuckerLiehe Cand, Meer & Carten Querheet

Staff - 5,40 € [ Guest - 6,70 € Staff - 5,60 € / Guest - 6,90 € Staff - 5,90 € / Guest- 7,20 €
T e s SR R -

Hahnchen ,Cordon bleu*
mit Buttererbsen und Petersilien-Kartoffeln

Champignon- Reispfanne
mit Schnittlauch

Kohlrabi- Hack- Pfanne
dazu Spatzle

| K VI S, la, I, VII G, la, Il VIl
AL TR !—-u'-‘n‘_- p—— -~
: : Lasagne Spargel-Bowl
i:? Dlmstﬂg ; mit Basilikum-Tomatenragout und . Pasta =2 mit Quinoa, Pfliicksalat, gebrat?nen Spar.gel,
" Reibeksse o Salat mit Wurstgulasch und Reibekase Tomaten, Feta und Erdbeer-Balsamico-Dressing, dazu
-4, 05.05 b CIDCKESE St atne S.1,3,5,la 1% X Hahnchenstreifen
'_" r K,Ia,VII - - G, VI
~ T A R T . SN el N W 5
Mittwoch 1 Pasta mit Spargel, Hahnchengeschnetzeltes ' Frikadelle
N Kirschtomaten, Rucola & Kase mit Friihlingsgemuse, dazu Schupfnudeln mit Letscho, dazu Kartoffelpiree
0605 | K, fa, Vil G, la, IIl, VI S, la, lll, X
sum W = AT s e . e - m—— o

D taq B Uberbackene Reibekuchen Zwiebel- Sahne- Hahnchen dSChT'.tz:l ’WlenerlArIt
| omers ﬂq | mit Brokkoli, Sauce Hollandaise & Kase dazu Gemdusereis .' azu. e'f terbaroncisdiot

07.05 K, 111, VI G, VI, IX _ i Barla:lc:ﬁ Spargel

' _ M /AN W "W TTRARE. 7 = am R WEEERSSSCTID - ~ , . 4
Freita ) Omelett gefullt mit Spargel Matjesfilet Krustenbraten
\ g dazu Salatbeilage mit Bratkartoffeln und RemouladensoBe dazu Sauerkraut & Petersilienkartoffeln
| 08.05 ‘ K, 11, Vi1 F,9,1a, l1L, IV, VII, X S, IX, X
b
Eintopf der Woche

Klassische Spargelsuppe, wahlweise mit Schinkenwirfeln, dazu Baguette - K/S, I3, VII
Staff - 4,60 € | Guest - 6,00 €
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SAXONIA-CATERING 4{."1 .

BETRIEBSRESTAURANTS v - Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Personal.

Alle Preise beinhalten bereits die gesetzliche Umsatzsteuer.

L
< PO .' o
[ s gsiranie 11, 04175 Laipzlg; - . Fiir Satzfehler wird keine Haftung libernommen. Anderungen vorbehalten.
‘e ‘I

Tel. 0341 225 23 14, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de -




Yis 7 Speiseplan 11.05.2026 - 15.05.2026

Querheet

Staff - 5,90 € / Guest-7,20 €

L

VeggieZauber & ZuckerLiehe

Staff - 5,40 € / Guest- 6,70 €

Cand, Meer & Carten

Staff - 5,60 € / Guest - 6,90 €

o e LR L e e Y —
Monta Spaghetti aglio e olio Eltry Wit
q z L fn.SChE?.n b i Pep.elrom, mit fruchtig-scharfer CurrysoBe und Pommes
11.05 Olivendl und Blattpetersilie SRLIEIk K

q
B T iy ¥ SN _b-b TS L - DTSR S RaY
Hirse-Pfanne

¢ Diensta - fecran 3 _ Klopse nach "Konigsberger Art”
. : 9 it JchetRee s unc;GIemuse deroaizo mit KapernsoBe, dazu Kartoffeln und rote Bete
< 12.05 - an-saldt S, R, la, I, VII, X
% ' K, VI _
}? TN s T . Ta NS00 AR Sd - - &
' 1 1 Spargelragout : 5
MlﬂwOCh r~ vom griinen & weiBen Spargel, Schweinegulasch dazu Spatzle

mit buntem Gemiuse

13.05 dazu KrauKtir”kartoffeln

;| M. - LT Y fal e

g
| Domerstag 1 Christi Himmeltahrt

14.05

S, 16, la, 1, IX, X

i W 4

N /LWL "W TR, T T W

R Ceschlossen

r 15.05

Eintopf der Woche

Kase- Lauch- Suppe mit Hackfleisch - S, 2, VII
Staff - 4,60 € | Guest - 6,00 €
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“SAXONIA-CATERING BrD
BETRIEBSRESTAURANTS

GutenbergstraBe 11, 04178 Leipzig;
Tel. 0341 225 23 14, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de

L Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Personal.
- Alle Preise beinhalten bereits die gesetzliche Umsatzsteuer.
e . Fiir Satzfehler wird keine Haftung iibernommen. Anderungen vorbehalten.
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Yis 5 Speiseplan 18.05.2026 - 22.05.2026

L

VeggieZauber & ZuckerLiehe Cand, Meer & Carten

Staff - 5,60 € / Guest - 6,90 €

Querheet

Staff - 5,40 € / Guest- 6,70 € Staff - 5,90 € / Guest-7,20 €

¥ .

[ o an . SRy o il = . =5
Kartoffeln i 7 - =
. Monl‘a : % = Jagerschnitzel Gefiugel = Cevapcm

9 mit Krauterquark und Leinal, : - AR 2hs, -
. mit TomatensoBe und Pasta, dazu Reibekase auf Rahmwirsing & Kartoffelpiiree
. 18.05 Butter optional Leberwurst i oy b G 1 Vil 5
| | K VII-S,R 1,3 nSSrRC , 13, 11, VI,
' e _!—-wm‘_- e - -

Fruhlings-Burger
mit Barlauchcreme und Babyspinat,

Spaghetti Napolitana
mit Tomaten-Basilikum SoBe und Reibekase

Schweinegeschnetzeltes
mit Ratatouille dazu Butterreis

4 Dienstag

. 19.05 - K, la, VIl S, 16, VII dazu WEUQES
% . . R, la, 111, VIL, X, XI
:.' T . . B A MR ST - TN - 2
Mittewo C[’l 1 Eier in Senfsauce HackkloBchen ' Pasta
™ dazu Salzkartoffeln dazu Salat in Paprikasauce, dazu Pommes mit Spargel, Barlauch und Hahnchenstreifen
20.05 _ K, 11, VII, X S, la, 111, X G, la, VIl
[ ¥V . . “Su L | MaWa™ . O s dEaass R TR T el TR VT ™ .
Gemiuise-Lasagne Asia-Bowl : e BEdoy bk
Donnﬂﬂstﬂg 1'. auf Basilikum_Tomatenragout mit mit GIaSﬂUde*n Und friSChem Gemﬂse Und r Grat]nlertes arlauchschnitze
‘ d S : leisch | dazu Pommes & bunter Salat
Reibekase an frischem Salat Putenfleisc
21.05 SRERIIRY]]
K, la, VIl G, VI, X :
_ N J/EENL W . "WV TR, E = s R WEESSE T - — 2 -
A : Paniertes Seelachsfilet
Freita { Falmel e Gnoec BTN Pe an Kartoffel- Sellerie- Stampf
, q an mediterranen Couscoussalat & Joghurtdip mit Spargel & Schinken 5 P
und Krautersauce
. 22.05 K, la, VI S,1,3,5,laVl
L ‘ F, la, 11, VII, 1X

Eintopf der Woche

Reiseintopf mit buntem Gemuse & Hahnchen - G, IX
Staff - 4,60 € | Guest - 6,00 €
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SAXONIA-CATERING 4{."1 .
BETRIEBSRESTAURANTS v Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Personal.

h - Alle Preise beinhalten bereits die gesetzliche Umsatzsteuer.
L T Fiir Satzfehler wird keine Haftung iibernommen. Anderungen vorbehalten.
‘e "

GutenbergstraBe 11, 04178 Leipzig; : 4
Tel. 0341 225 23 14, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de -




Yis 7 Speiseplan 25.05.2026 - 29.05.2026

L

VeggieZauber & ZuckerLiehe

Staff - 5,40 € / Guest- 6,70 €

Cand, Meer & Carten

Staff - 5,60 € / Guest - 6,90 €

Querheet

Staff - 5,90 € / Guest-7,20 €

Plingstmontag

Hirten-Bowl

- i 3 Kartoffelauflauf
! Dlﬂ’lgtﬂg mit Frischem Gemdise, Hirtenkase, Ratorel
" 3 mit Spargel & Schinken
N 26.05 J Oliven und Salat il
b : o K, 10, la, VI : TS
:.' TN s T . Ta NS00 AR Sd - TN - &
meoch 1 Radieschen-Quark Hahnchengeschnetzeltes
" mit Salzkartoffeln, dazu gemischter Salat mit mexikanischem Gemuse, dazu Reis
27.05 _ K, VIl G
[ ¥ . . S L ] MW 00 s @m0 . ST ST el TR VT ST
Brokkoli- Nuss- Ecke e - ;
Oonnerstag +* dasuSoiba e X Hahnchenschnitzel
. Al U | mit Krautersauce, Kirschtomaten & Pasta

dazu Salat der Saison : ;
Brokkoli & Reis

K 12,3 la,lll,
F, 16, 1a, VIl

28.05 Tomaten- Paprika- Salsa G.la, Vil
K, Ia, 111, VI, VIIIb :
vy _ N /AN W "W, T = am R WEEERSSSCTID - -~ : 4
3 Champignon - Blatterteigtasche Gebratenes Fischfilet
Freitag | mit Orangen- Butter- Sauce, serviert mit

29.05

Eintopf der Woche

Champignon- Rahmsuppe mit gebratenen Speckwdurfeln & Frihlingszwiebeln - S, 1, 3, 9, VII
Staff - 4,60 € | Guest - 6,00 €
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SAXONIA-CATERING 4{."1 .
BETRIEBSRESTAURANTS v Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Personal.

h - Alle Preise beinhalten bereits die gesetzliche Umsatzsteuer.
L T Fiir Satzfehler wird keine Haftung iibernommen. Anderungen vorbehalten.
‘e "

GutenbergstraBe 11, 04178 Leipzig; : 4
Tel. 0341 225 23 14, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de -




