Land, Meer & Carten

Staff - 5,90 € / Guest-7,20 €

VeggieZauber & ZuckerLiehe

Staff- 4,90 € [ Guest- 6,90 €
SRy ol . = M.

Hahnchen ,Cordon bleu“

mit Buttererbsen und Petersilienkartoffeln
G, la, I, VII

Champignon- Reispfanne

mit Schnittlauch
K, VII

4 Dienstag ' Lasagne Pasta
- - | mit Basilikum-Tomatenragout und Reibekase, dazu Salat mit Wurstgulasch und Reibekase
’ 0505 gk K, Ia, VI S,1,3,5,Ia, IX, X
‘_? m— ] R I e
Mittewoch Pasta mit Spargel, Frikadelle
Kirschtomaten, Rucola & Kase mit Letscho, dazu Kartoffelptree
06.05 . K, la, VlI S, la, I, X
AR DN LR L SRS s

Schnitzel "Wiener Art”

dazu leichter Kartoffelsalat mit Barlauch & Spargel
S, Ia, Il

Uberbackene Reibekuchen

mit Brokkoli, Sauce Hollandaise & Kase
07.05 ’ K, 11, VII

| Donnerstag **
~

L PRl TE T v
1

meg - Omelett gefullt n_mit Spargel Matjesfilet
| dazu Salatbeilage mit Bratkartoffeln und RemouladensoBe
08.05 K, I, VI F, 9, la, Ill, IV, VII, X
- ... L S
Eintopf der Woche

Klassische Spargelsuppe, wahlweise mit Schinkenwiurfeln, dazu Baguette - K/S, Ia, VII
Staff - 4,30€ / Guest - 4,65 €
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BETRIEBSRESTAURANTS

Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Personal.
Alle Preise beinhalten bereits die gesetzliche Umsatzsteuer.
Fiir Satzfehler wird keine Haftung iibernommen. Anderungen vorbehalten.

GutenbergstraBe 11, 04178 Leipzig; . . . "
Tel. 0341 225 23 14, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de “ ° e
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VeggieZauber & ZuckerLiehe

Staff- 4,90 € [ Guest- 6,90 €
S IR o

Land, Meer & Carten

Staff - 5,90 € / Guest-7,20 €

Spaghetti aglio e olio Currywurst

Montag z

mit frischen Knoblauch, Peperoni, Olivendl und Blattpetersilie mit fruchtig-scharfer CurrysoBe und Pommes

| 1105 P,la S,R1,3,5,IX X
. PR @ VWL R Y e
- Dienstag ¥ | Hirse-Pfanne Klopse nach "Konigsberger Art”
& s el mit Schafskase und Gemtuse der Saison an Salat mit KapernsoBe, dazu Kartoffeln und rote Bete

y 12.05 ;\ K, VI S, R, la, I1I, VII, X
’? SPR—— TN A STER oL M D .
Mittwoch ; ; Spargelragout : :‘; Schweinegulasch dazu Spatzle
vom griinen & weiBen Spargel, dazu Krauterkartoffeln o mit buntem Gemise
13.05 _ K, VII -_ . S, 16, Ia, 111, IX, X
AN DN Y. T SR W ot L BV L
Oonnerstag ** e L
| 9 M Christi Himmelfahrt
14.05 ,
. _!; N/ TV T T T = v - _a

.| Fratg o Geschlossen
. 15.05
b

, - '... L e

Eintopf der Woche
Kase- Lauch- Suppe mit Hackfleisch - S, 2, VII
i Staff - 4,30€ / Guest - 4,65 €
>
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“SAXONIA-CATERING

BETRIEBSRESTAURANTS v - L Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Personal.
Alle Preise beinhalten bereits die gesetzliche Umsatzsteuer.
Fiir Satzfehler wird keine Haftung iibernommen. Anderungen vorbehalten.

GutenbergstraBe 11, 04178 Leipzig;
Tel. 0341 225 23 14, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de



Land, Meer & Carten

Staff - 5,90 € / Guest-7,20 €

Staff- 4,90 € [ Guest- 6,90 €
S IR o

Montaq Frihkartoffeln Jagerschnitzel
: l mit Blattspinat & Hirtenkase mit TomatensoBe und Pasta, dazu Reibekase
18 05 K, VIl S. I3 5.Ia,!lI,VH
@ LS RN e .

Frahlings-Burger

b Dimgmg 71 Spaghetti Napolitana
. | mit Barlauchcreme und Babyspinat, dazu Wedges

mit Tomaten-Basilikum SoBe und Reibekase

% 19.05 :\ K, la, VI R, la, 111, VII, X, XI
‘:_' SO TN AL L M D .
Mittwoch Eier in Senfsauce HackkléBchen
dazu Salzkartoffeln dazu Salat in Paprikasauce, dazu Pommes
20.05 _ K, 11, VI, X S, la, 1, X
¥ TS . LR L GRS T o
Donner'stag " Gemuse-Lasagne Gratiniertes Barlauchschnitzel
: ., auf Basilikum-Tomatenragout mit Reibekase an frischem Salat dazu Pommes & bunter Salat
21.05 ’ K, la, VII S, la, I, VII

L PRl TE T v
1

. Freitag :.

Paniertes Seelachsfilet

an Kartoffel- Sellerie- Stampf und Krautersauce
F, Ia, 111, VII, IX

Falafeltaler

an mediterranen Couscoussalat & Joghurtdip
22.05 K, Ia, VII

nj_l E S——

' wgz
“SAXONIA-CATERING

Eintopf der Woche

Reiseintopf mit buntem Gemuse & Hahnchen - G, IX
Staff - 4,30€ / Guest - 4,65 €
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BETRIEBSRESTAURANTS v - Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Personal.
Alle Preise beinhalten bereits die gesetzliche Umsatzsteuer.
Fiir Satzfehler wird keine Haftung iibernommen. Anderungen vorbehalten.

GutenbergstraBe 11, 04178 Leipzig;
Tel. 0341 225 23 14, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de
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VeggieZauber & ZuckerLiehe

Staff - 4,90 € / Guest - 6,90 €

Land, Meer & Carten

Staff - 5,90 € / Guest-7,20 €

S TR g ————
Plingstmontag
R —— @ WS R Y .
g Dienstag F . Hirten-Bowl Kartoffelauflauf
"8 ol mit Frischem Gemiise, Hirtenkase, Oliven und Salat mit Spargel & Schinken
26.05 .:‘ K. 10, 1a, VIl S, 1,3,5 L VIl
,? S TR AL JTR o M D .
meOCh Radieschen-Quark Hahnchengeschnetzeltes
mit Salzkartoffeln, dazu gemischter Salat mit Mexicanischem Gemuse dazu Reis
27.05 _ K, VIl G
AN DN LI L MRS s R
Donnﬂnstag L'L Brokkoli- Nuss- Ecke Hahnchenschnitzel
: d dazu SiBkartoffelstampf & Tomaten- Paprika- Salsa mit Krautersauce, Kirschtomaten & Pasta
28.05 ’ K, la, 111, VII, VilIb G,la, VIl

L PRl TE T v
1

. Frettag =+

Champignon - Blatterteigtasche
dazu Salat der Saison

Gebratenes Fischfilet

mit Orangen- Butter- Sauce, serviert mit Brokkoli & Reis
F, 16, 1a, VII

Eintopf der Woche

29.05 K 1,23, 1alll,
Champignon- Rahmsuppe mit gebratenen Speckwdurfeln & Fruhlingszwiebeln - S, 1, 3, 9, VI

" o
* -~ - -
d Staff - 4,30€ / Guest - 4,65 €
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BETRIEBSRESTAURANTS Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Personal.

h - Alle Preise beinhalten bereits die gesetzliche Umsatzsteuer.
L T Fiir Satzfehler wird keine Haftung iibernommen. Anderungen vorbehalten.
‘e "

GutenbergstraBe 11, 04178 Leipzig; : 4
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