VeggieZauber und ZuckerLlebe Cand, Meer & Carten Querbeet

Gast - 1,00 € Aufpreis _ Gast - 1,00 € Aufpreis . Gast - 1,00 € Aufpreis
- O © o » L N R

. Veganes Bami Goreng
- 5 5 . ” . 9
M()ntag nach indonesischer Art mit knackigem Gemiise, Schinkenruhrei Seelachsfilet "Meuniere
verfeinert mit exoticchen Geii mit Gurkensalat und Schwenkkartoffeln an TomatensoBe und Kartoffelplree
und einem Beilagensalat Vil 124,35 ! 231116, 1aVVILVILXILX
4 ,50 € 4,20 € 5,50 €
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Dienstaq ¥ Brokkoli-Nuss-Ecke Gebackener Camembert Schweinegulasch "Jager Art”
an KrautercremesofBe und Schnittlauchpuree dazu Preiselbeeren, Salat & Baguette mit Creme fraiche und Spirelli —
06.10. . 2,1,1d,1la, V111, Id, Vllla, Viiib,3, VI, XII K, 9, la, VII LIaVILIX.X,3 e
5,60 € 4,60 € 550 € Sl
Fet S Sl — Y = e e
Jf.‘ p
Mittwoch Grt'.inIfern-Kése-Knusper.ljnedaIIion Milchreis ; Chili con Carne ‘
: mit bunten Karotten an KasesoBe ; mit Zimt, Zucker und Apfelmus i und Butterreis :
07.10. Liale LIV, VI, VI, IX,1X i 3Vl i

5,90 € 4,30 €
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Veganer Burger
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DOHHGY'Stﬂq EE R Gaisburger Marsch Paniertes Schweineschnitzel
‘ m|t. emuses.c nitze rmt ommes mit Schweinefleisch und einer Scheibe Brot mit Letscho und Steakhouse Pommes
08.10. Frites und einem Beilagensalat 2 I, la, 11, 1X 1,1a,111,X,3,9,11
,-‘. I, 1a,1d, le 5,50 € : 4,40 € 6,90 €
. TR T IR | RN S
Creita Tortellini mit Kasefiillung / Romerbraten
q dazu Brokkoli-SahnesoBe | an BratensoBe
09.10. und einem Beilagensalat \ dazu Mischgemuse und Salzkartoffeln :
KJlaVil 5,50 € \ 135VILIXX ss0€ I 8
» LT T T R B T .
Eintopf ) Nudeleintopf
d h mit Gefligelfleisch und einer Scheibe Brot
er wOC e 3,L1a,l1LIX 4,30 €
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“SAXONIA-CATERING

BETRIEBSRESTAURANTS R Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Personal.
GutenbergstraBe 11, 04178 Leipzig; Alle Preise beinhalten bereits die gesetzliche Umsatzsteuer.
1 Fur Satzfehler wird keine Haftung libernommen. Anderungen vorbehalten.

Tel. 0341 225 23 14, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de




Querbeet

Gast - 1,00 € Aufpreis

Cand, Meer & Garten

Gast - 1,00 € Aufpreis

VeggieZauber und ZuckerLlebe

Gast - 1,00 € Aufpreis

- B T ——
' e : e : Bifteki
Monta Kurbis-Chiasamen-Taler Zwei Spiegeleier : i
9 : 2 : : 3 mit Tzatziki, dazu Pommes Wedges
an KrautercremesoBe und Gemusereis mit Gewurzgurke und Bratkartoffeln ; : =
und einem Beilagensalat
| 2,l1a,1X,Id 2,19, _
4 5,60€ 4,40 € 2,1, 11, VI, X 5,50 €
AT T T .. O, T T T T T T e |

. Diensta 3 Pasta "con funghi” WeiBer Bohneneintopf , Kasslerpratgn >
9 v : - : : : : mit BratensoBe mit Kaisergemuse
mit PilzcremesoBe und einem Beilagensalat mit Rauchfleisch und einer Scheibe Brot o 3
13.10 . 25 LAV VIl o und Bohmischen Knodeln

5,40 € 4,40 € 1,3,1,1a,1X, XVII 6,90 €
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Hahnchensteak
mit Tomate und Kase uberbacken

Mittwoch Vegane Rucola-SiiBkartoffel-Schnitte Germknddel

mit DillsoBe und einem Beilagensalat | mit Kirschfillung und heiBen Schattenmorellen : : :
14.10 | g i an GeflugelsoBe, mit Herzoginkartoffeln
5,50 € 4,50 € 23VILIX 6,80€
W = CRRENNT ST S, e T w
Kartoffeltaschen : . ’ 3
Oonnerstag o }gse Krétterﬁj“un Fischstabchen Jagerschnitzel
‘ 3 : ] : dazu Kartoffelplree & Gurkensalat an TomatensoBe und Makkaroni
15.10. an Rahmchampignons und einem Beilagensalat £+ F 1, I VIl 12351116 1alILIVVLIXX
Lla, IV, VI, VII, X,16 540€ | 450 €
. RN T O N | A S

Kartoffel-Gemiise-Auflauf Thiringer Rostbratwurst

Freitag

it Krateeate '_‘4. an SahnesoBe dazu Sauerkraut
16.10 211,161 ILIV.VLVILX \ und Kartoffelpuree :
5,60 € \ 35VIL IXXXII 6,70 € 4
» L R T T R A TR AT . N UM T W 4
Eintopf 7 Paprikaeintopf
d W h mit Jadgwurst und einer Scheibe Brot
er wocne
13,5, IXX 4,40 €
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BETRIEBSRESTAURANTS B Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Personal.
GutenbergstraBe 11, 04178 Leipzig; Alle Preise beinhalten bereits die gesetzliche Umsatzsteuer.
Y Fiir Satzfehler wird keine Haftung libernommen. Anderungen vorbehalten.

Tel. 0341 225 23 14, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de



VeggieZauber und ZuckerLlebe Cand, Meer & Carten Querbeet

Gast - 1,00 € Aufpreis _ Gast - 1,00 € Aufpreis . Gast - 1,00 € Aufpreis
- O © o » L N R

Kasselersteak
an BratensoBe mit Sauerkraut

Sesam-Karotten-Sticks

: > i Eierragout mit Champignons
mit Sommergemuse an KrautercremesofBe

und Krauterkartoffeln

19.10. dazu Langkornreis und Salatbeilage 23.16L1alILIV.VIVILX und Schupfnudeln
2,laXlld 5,60 € 440€ | 123LlalILIX 6,80 €
LRSS T T . O T T T T T i
Eierpfannkuchen ; : i i
Remalaio oo WeiBkohleintopf , !"a‘?,kSt?ak Croatia” -
mit Spinat und Hirtenkase gefullt : ; 2 e - mit Weichkasefullung mit Tzatziki, dazu
5 : mit Schweinefleisch mit einer Scheibe Brot : : -
. an KasesoBe und Beilagensalat e s Pommes Wedges und ein Beilagensalat o4
' LLlaVILII e 4,40 € 121VI1X 540€
S T T R R 0 T 0 . T

Schnitzel "Mailander Art”
an RahmsoBe, mit Pariser Karotten

Mittwoch Veganer Griinkohl-Hanf-Burger HefekloBe

mit Pommes Frites und einem Beilagensalat ; mit Heidelbeeren ;
21.10. P it LILVILIa und Salzkartoffeln
530 € 4,30 € 123,L1a,lILVILIX 6,90 €
W3 o RN S S ST A W
Gemiise - Knusperbagel - -
Donner'staq 4 ah PApHKaCiEnesob s Sulze Spaghetti "Bolognese”
‘ Kartoffelni dain Beil 3 Gt mit Remoulade und Bratkartoffeln und Reibekase
2746 artoffelplree und ein Beilagensala = S
231aleld X VILXII 560€ | i
LT TEVEENEIE. B R A
Freitaq Gemusepuffer i Rindergeschnetzeltes "asiatisch”
mit Tomatenquark A und Krauterkartoffeln
23.10. 13712 ILVILIXXII | LaIXX VI -~.
470 € \ 6,90 € e
B R T T B .. o 9
Eintopf ” Indischer Linseneintopf

und einer Scheibe Brot

der Woche
_ e 4,40 €
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Querbeet

Gast - 1,00 € Aufpreis

Cand, Meer & Garten

Gast - 1,00 € Aufpreis

VeggieZauber und ZuckerLlebe

Gast - 1,00 € Aufpreis
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Sahnequark Riihrei Schweinesteak ” Schweizer Art ”
mit frischen Krautern, mit Tomate und Zwiebeln an RahmsoBe mit Buttererbsen
mit Butter und Salzkartoffeln mit Bratkartoffeln und einem Beilagensalat® und Pommes Frites
| Vil 2,1l 440€ | 123,51a,VILIX 6,80 €
: T T . LAY T T T T
= Oienstaq Zwei Vegane Linsenburger Reiseintopf Wurstgulasch
an PilzcremesoBe mit Gemusereis mit Gefligelfleisch und einer Scheibe Brot mit Spirelli —
2716 . 211d 3IX 1a,1,3,517,1X, X
4,50 € 510€ . .:5
T T — R = T T . ;w:*;
Mittwoch Vega:r:ng:::;?"ﬂnl::ltehen Kaiserschmarrn . Rindergulasch "Ungarischer Art” &
: dastiVollk del | mit Apfelmus R mit Apfelrotkohl und KartoffelkloBe -
28.10: Azl yele el il LILVILIa6 1313 XXXl
2 laldVII 5,80 € 4,30 €
S R TR, m_ NI S0 K R
Oonnerstaq Vegane Gemusebolognese Gebraunter Leberkase Fischroulade "Brokkoli”
w mit Vollkornreis mit ZwiebelsoBe dazu Kartoffelptree an ZitronenbuttersoBe und Paprikarisotto
29.10. Lia,IX 1,235,131 X VI1XII 16,L1alILIV.VLVILX
3 4,50 € 5,50 €
Freitaq Gnocchi | Asiatische Hahnchenpfanne
mit Tomaten-Basilikumsauce dazu Reibekase N mit Reisnudeln
30.10. K,V | LiaVLIXX I :
5,50 € | 5,50 € i
r T e —————— T WS 9
Eintopf ) Deftiger Kesselgulasch

mit Schweinefleisch, Gemuse und Kartoffeln und einer Scheibe Brot
der Woche olla
: * 4,40 €
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BETRIEBSRESTAURANTS B Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Personal.
GutenbergstraBe 11, 04178 Leipzig; Alle Preise beinhalten bereits die gesetzliche Umsatzsteuer.
Y Fiir Satzfehler wird keine Haftung libernommen. Anderungen vorbehalten.

Tel. 0341 225 23 14, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de



	Speiseplan 05.10.2026 - 09.10.2026
	Gast - 1,00 € Aufpreis
	Querbeet
	Gast - 1,00 € Aufpreis

	Land, Meer & Garten
	Gast - 1,00 € Aufpreis

	VeggieZauber und ZuckerLiebe
	Veganes Bami Goreng
	nach indonesischer Art mit knackigem Gemüse, verfeinert mit exotischen Gewürzen
	und einem Beilagensalat

	Schinkenrührei
	mit Gurkensalat und Schwenkkartoffeln

	Seelachsfilet "Meuniere"
	an Tomatensoße und Kartoffelpüree


	Montag
	05.10.
	Brokkoli-Nuss-Ecke
	an Kräutercremesoße und Schnittlauchpüree


	Dienstag
	06.10.
	Gebackener Camembert
	dazu Preiselbeeren, Salat & Baguette

	Schweinegulasch "Jäger Art"
	mit Creme fraiche und Spirelli

	Grünkern-Käse-Knuspermedallion
	mit bunten Karotten an Käsesoße


	Mittwoch
	07.10.
	Milchreis
	mit Zimt, Zucker und Apfelmus

	Chili con Carne
	und Butterreis

	Veganer Burger
	mit Gemüseschnitzel mit Pommes Frites und einem Beilagensalat


	Donnerstag
	08.10.
	Gaisburger Marsch
	mit Schweinefleisch und einer Scheibe Brot

	Paniertes Schweineschnitzel
	mit Letscho und Steakhouse Pommes
	Tortellini mit Käsefüllung
	dazu Brokkoli-Sahnesoße
	und einem Beilagensalat


	Römerbraten
	an Bratensoße
	dazu Mischgemüse und Salzkartoffeln


	Freitag
	09.10.
	Nudeleintopf
	mit Geflügelfleisch und einer Scheibe Brot

	4,30 €
	Eintopf
	der Woche


	Speiseplan 12.10.2026 - 16.10.2026
	Gast - 1,00 € Aufpreis
	Querbeet
	Gast - 1,00 € Aufpreis

	Land, Meer & Garten
	Gast - 1,00 € Aufpreis

	VeggieZauber und ZuckerLiebe
	Kürbis-Chiasamen-Taler
	an Kräutercremesoße und Gemüsereis

	Bifteki
	mit Tzatziki, dazu Pommes Wedges
	und einem Beilagensalat*

	Zwei Spiegeleier
	mit Gewürzgurke und Bratkartoffeln


	Montag
	12.10.
	Pasta "con funghi"
	mit Pilzcremesoße und einem Beilagensalat


	Dienstag
	13.10.
	Weißer Bohneneintopf
	mit Rauchfleisch und einer Scheibe Brot
	Kasslerbraten
	mit Bratensoße mit Kaisergemüse
	und Böhmischen Knödeln

	Vegane Rucola-Süßkartoffel-Schnitte
	mit Dillsoße und einem Beilagensalat



	Mittwoch
	14.10.
	Germknödel
	mit Kirschfüllung und heißen Schattenmorellen

	Hähnchensteak
	mit Tomate und Käse überbacken
	an Geflügelsoße, mit Herzoginkartoffeln
	Kartoffeltaschen
	mit Käse-Kräuterfüllung
	an Rahmchampignons und einem Beilagensalat



	Donnerstag
	15.10.
	Fischstäbchen
	dazu Kartoffelpüree & Gurkensalat

	Jägerschnitzel
	an Tomatensoße und Makkaroni

	Kartoffel-Gemüse-Auflauf
	mit Kräutersoße


	Freitag
	16.10.
	Thüringer Rostbratwurst
	an Sahnesoße dazu Sauerkraut
	und Kartoffelpüree

	Paprikaeintopf
	mit Jadgwurst und einer Scheibe Brot

	4,40 €
	Eintopf
	der Woche


	Speiseplan 19.10.2026 - 23.10.2026
	Gast - 1,00 € Aufpreis
	Querbeet
	Gast - 1,00 € Aufpreis

	Land, Meer & Garten
	Gast - 1,00 € Aufpreis

	VeggieZauber und ZuckerLiebe
	Sesam-Karotten-Sticks
	mit Sommergemüse an Kräutercremesoße
	dazu Langkornreis und Salatbeilage
	2,I,Ia,XI,Id
	Eierragout mit Champignons
	und Kräuterkartoffeln


	Kasselersteak
	an Bratensoße mit Sauerkraut
	und Schupfnudeln


	Montag
	19.10.
	Eierpfannkuchen
	mit Spinat und Hirtenkäse gefüllt
	an Käsesoße und Beilagensalat


	Dienstag
	20.10.
	Weißkohleintopf
	mit Schweinefleisch mit einer Scheibe Brot

	Hacksteak "Croatia"
	mit Weichkäsefüllung mit Tzatziki, dazu Pommes Wedges und ein Beilagensalat

	Veganer Grünkohl-Hanf-Burger
	mit Pommes Frites und einem Beilagensalat


	Mittwoch
	21.10.
	Hefeklöße
	mit Heidelbeeren

	Schnitzel "Mailänder Art"
	an Rahmsoße, mit Pariser Karotten
	und Salzkartoffeln

	Gemüse - Knusperbagel
	an Paprikacremesoße,
	Kartoffelpüree und ein Beilagensalat


	Donnerstag
	22.10.
	Sülze
	mit Remoulade und Bratkartoffeln
	Spaghetti "Bolognese"
	und Reibekäse

	Gemüsepuffer
	mit Tomatenquark



	Freitag
	23.10.
	Rindergeschnetzeltes "asiatisch"
	und Kräuterkartoffeln

	Indischer Linseneintopf
	und einer Scheibe Brot

	Eintopf
	der Woche
	4,40 €



	Speiseplan 26.10.2026 - 30.10.2026
	Gast - 1,00 € Aufpreis
	Querbeet
	Gast - 1,00 € Aufpreis

	Land, Meer & Garten
	Gast - 1,00 € Aufpreis

	VeggieZauber und ZuckerLiebe
	Sahnequark
	mit frischen Kräutern,
	mit Butter und Salzkartoffeln

	Rührei
	mit Tomate und Zwiebeln
	mit Bratkartoffeln und einem Beilagensalat*
	Schweinesteak " Schweizer Art "
	an Rahmsoße mit Buttererbsen
	und Pommes Frites



	Montag
	26.10.
	Zwei Vegane Linsenburger
	an Pilzcremesoße mit Gemüsereis


	Dienstag
	27.10.
	Reiseintopf
	mit Geflügelfleisch und einer Scheibe Brot
	Wurstgulasch
	mit Spirelli


	Vegane kleine Hackbällchen
	an Tomaten-Basilikumsoße
	dazu Vollkornnudeln


	Mittwoch
	28.10.
	Kaiserschmarrn
	mit Apfelmus

	Rindergulasch "Ungarischer Art"
	mit Apfelrotkohl und Kartoffelklöße
	Vegane Gemüsebolognese
	mit Vollkornreis



	Donnerstag
	29.10.
	Gebräunter Leberkäse
	mit Zwiebelsoße dazu Kartoffelpüree

	Fischroulade "Brokkoli"
	an Zitronenbuttersoße und Paprikarisotto

	Gnocchi
	mit Tomaten-Basilikumsauce dazu Reibekäse


	Freitag
	30.10.
	Asiatische Hähnchenpfanne
	mit Reisnudeln
	Deftiger Kesselgulasch
	mit Schweinefleisch, Gemüse und Kartoffeln und einer Scheibe Brot


	Eintopf
	der Woche
	4,40 €




