VeggieZauber & ZuckerCiehe . Land, Meer & Garten

Staff - 4,90 € / Guest - 6,90 € o - Staff - 5,90 € / Guest - 7,20 €
v S et 77 | R rpe —

Montaq Rostiecke : : Griitzwurst
mit buntem Gemiise und Sauce Hollandaise dazu Sauerkraut & Kartoffelpuree

S, 1,3,5,6,lalc, VII

K, Ia, 11, VII, IX

Ak Tm““' T Ty TSR T

_ Dienstag "~ Kartoffel - Brokkoli - Auflauf . oo :
S K VI mit grunen Bohnen und bohmischen Knodeln
- : S, la, VII, X

Mittwwoch Schnitzeltag

| verschiedene Schnitzelvariationen aus Gemuse, Hahnchen & Schwein
Fleisch 5,90€ // Veggi 4,90€
UL s TREES T TR e L T T T

Spirelli mit Wurstgulasch

und Reibekase
S, 1,3,5, 13, IX, X

AT —= —

Gemuse - Maultaschen

in cremiger Currysauce mit Gemuse der Saison
K, VI 11

s et R < TR W B

| Donnerstag

08.10.

Freitag Pasta mit Pesto "Genovese” % Gebratenes Seelachsfilet
Hartkase, Tomaten & Rucola i aus Kurbis-Kokos-Curry und Limettenreis
09.10. K, la, VI VIiid ' F. la, 111, VI, X 3
O ORISR W RS . TN CTOeeaesalmy R ‘

Eintopf der Woche

Graupcheneintopf mit Kasseler, Kartoffelwirfeln und Gemiise - S, 1, 3, 4, Ic, IX
Staff - 4,30 € / Guest - 4,65 €

\(‘ﬂ
“SAXONIA-CATERING

BETRIEBSRESTAURANTS y . . Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Personal.
Alle Preise beinhalten bereits die gesetzllche Umsatzsteuer.
Fiir Satzfehler wird keine Haftung iibernommen. Anderungen vorbehalten.

GutenbergstraBBe 11, 04178 Leipzig;
Tel. 0341 225 23 14, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de




VeggieZauber & ZuckerCiehe . Land, Meer & Garten

Staff - 4,90 € / Guest - 6,90 € o - Staff - 5,90 € / Guest - 7,20 €
v S et 77 | R rpe —

Kurbisgulasch : : Gulasch vom Schwein
dazu Salzkartoffeln mit Champignons dazu Pasta
| P, IX S, la, X
E s e G S DR g S
‘ Oimgmg Pilz - Reis - Pfanne Saftige Kuirbis - Gnocchi - Pfanne
& ' mit Lauchzwiebeln mit Schweinefleischstreifen
~:- 13.10. p S, Ia, Il
Mittwoch Schnitzeltag

& | verschiedene Schnitzelvariationen aus Gemuse, Hahnchen & Schwein

Fleisch 5,90€ // Veggi 4,90€
1 N S URERED ST SIS 0 T C T G, EERRRT

Donnerstaq i Gemusefrikadelle Schweinegeschnetzeltes
‘ dazu Zwiebelsauce & Stampfkartoffeln in Senf - Sahne - Sauce mit Brokkoli & Schupfnudeln
15.10. K, Ia, 1L VII S, Ia, 111, VI, X
o . TR . - = —

Panierter Fisch des Tages

mit Dill-SenfsoBe, dazu Lauch-Kartoffelstampf
F,l1a, VII

TSR T TTINTO. ISRy N

Freitag

16.10.

Blumenkohl - SuBkartoffel - Auflauf
K, Ia, VII

TR T T AT

Eintopf der Woche

Sachsische Kartoffelsuppe

mit gebratenen Bockwurstscheiben mit Brot oder Brotchen - K Ia, Ib, Ic, IX
Staff - 4,30 € / Guest - 4,65 €

\(‘ﬂ
“SAXONIA-CATERING

BETRIEBSRESTAURANTS y . . Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Personal.
Alle Preise beinhalten bereits die gesetzllche Umsatzsteuer.
Fiir Satzfehler wird keine Haftung iibernommen. Anderungen vorbehalten.

GutenbergstraBBe 11, 04178 Leipzig;
Tel. 0341 225 23 14, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de



VeggieZauber & ZuckerCiehe . Land, Meer & Garten

Staff - 4,90 € / Guest - 6,90 € o - Staff - 5,90 € / Guest - 7,20 €
v S et 77 | R rpe —

Pasta : : Geflligelfrikadelle
mit Spinat - Gorgonzola - Sauce mit Rahmkohlrabi und Kartoffeln

| K, ViI G, 1,3, 4,5, VI, IX, X
: L SERRSET TR T o . DR g NS e
A - W 3 Eier in Senfsauce Saxonia - Burger
NN Olenstag -' Rindfleisch-Patty mit Kase, Salat, SoBen im frischen
T dazu Salzkartoffeln >

N~ 20.10. K. la, VIL 1L, X Burgerbrotchen, dazu Wedges

i S i : R123IaIIIVIIXXI 2
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Schﬁitzeltaq

| verschiedene Schnitzelvariationen aus Gemuse, Hahnchen & Schwein
Fleisch 5,90€ // Veggi 4,90€
s CREED Sy TR e L T T T

Gebratene Hahnchenbrust
in Lauch - Sahne - Sauce dazu Reis

Gefullte Paprikaschote

Donnerstag &
‘ q dazu Tomatensauce & Reis

22.10.

P,la G, VI
s e g R TR TR W B TSR .
Kartoffeln

Gebratenes Fischfilet des Tages
auf Pesto-Nudeln und Gemuse

Freitag

mit Krauterquark und Leinol, dazu Salat

23.10. dazu wahlweise Leberwurst F la, IV, VIL VIId :
K, VII,S,R, 1,3 k
T TG B . CHEERR s CEEEEE et

Eintopf der Woche

Hihner - Nudeleintopf mit Gemiise - G, la, IX
Staff - 4,30 € / Guest - 4,65 €

\(‘ﬂ
“SAXONIA-CATERING

BETRIEBSRESTAURANTS y . . Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Personal.
Alle Preise beinhalten bereits die gesetzllche Umsatzsteuer.
Fiir Satzfehler wird keine Haftung iibernommen. Anderungen vorbehalten.

GutenbergstraBBe 11, 04178 Leipzig;
Tel. 0341 225 23 14, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de




VeggieZauber & ZuckerCiehe . Land, Meer & Garten

Staff - 4,90 € / Guest - 6,90 € o - Staff - 5,90 € / Guest - 7,20 €
v S et 77 | R rpe —

Montaq Spaghetti : : Jagerschnitzel
mit TomatensoBe optional mit Reibekase mit TomatensoBe und Pasta
26.10 K, Ia, VII S, la, 1, VII, IX, X

Ak Tm““' T Ty TSR T

Rosenkohl - Kartoffelpfanne

mit Rahm
K, VI

R U . -

Mexikanische Hackpfanne

mit Hummus, dazu Tortilla
S, 1,3,5 1,13, IX, X

A I .

. Dienstag

*
Sy
-

27.10.

Schnitzeltag

4 verschiedene Schnitzelvariationen aus Gemuse, Hahnchen & Schwein

Fleisch 5,00€ // Veggi 4,90€
S URERED ST SIS 0 T C T G, EERRRT

2 Spiegeleier
mit Gurkensalat und Bratkartoffeln

Asiatische Hahnchenpfanne

Donnerstag *
! mit Glasnudeln

29.10. K, 11, VII G, I, VI, VII, IX
s e g R B Gia B TSR .
Fr'eitaq Vegetatisches I-]erbst - Chili iz Fischcurry
mit Kurbis & SuBkartoffel " mit buntem Gemduse, dazu Krauterreis
30.10. P ' F, la, IV, VII 3
T T A RIS 0 TEEEETTN. OUTeaesmlmy R ‘

Eintopf der Woche

Linsensuppe "stiB-sauer” mit Kasseler, Wurzelgemise - S, 1, 3, 4, 5, IX
Staff - 4,30 € / Guest - 4,65 €

\(‘ﬂ
“SAXONIA-CATERING

BETRIEBSRESTAURANTS y . . Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Personal.
Alle Preise beinhalten bereits die gesetzllche Umsatzsteuer.
Fiir Satzfehler wird keine Haftung iibernommen. Anderungen vorbehalten.

GutenbergstraBBe 11, 04178 Leipzig;
Tel. 0341 225 23 14, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de




	Speiseplan 05.10.2026 - 09.10.2026
	Land, Meer & Garten
	VeggieZauber & ZuckerLiebe
	Grützwurst
	dazu Sauerkraut & Kartoffelpüree

	Röstiecke
	mit buntem Gemüse und Sauce Hollandaise


	Montag
	05.10.
	Kartoffel - Brokkoli - Auflauf

	Dienstag
	06.10.
	Senfrostbraten
	mit grünen Bohnen und böhmischen Knödeln

	Schnitzeltag
	verschiedene Schnitzelvariationen aus Gemüse, Hähnchen & Schwein


	Mittwoch
	07.10.
	Gemüse - Maultaschen
	in cremiger Currysauce mit Gemüse der Saison


	Donnerstag
	08.10.
	Spirelli mit Wurstgulasch
	und Reibekäse

	Pasta mit Pesto "Genovese"
	Hartkäse, Tomaten & Rucola


	Freitag
	09.10.
	Gebratenes Seelachsfilet
	aus Kürbis-Kokos-Curry und Limettenreis

	Eintopf der Woche


	Speiseplan 12.10.2026 - 16.10.2026
	Land, Meer & Garten
	VeggieZauber & ZuckerLiebe
	Gulasch vom Schwein
	mit Champignons dazu Pasta

	Kürbisgulasch
	dazu Salzkartoffeln


	Montag
	12.10.
	Pilz - Reis - Pfanne
	mit Lauchzwiebeln


	Dienstag
	13.10.
	Saftige Kürbis - Gnocchi - Pfanne
	mit Schweinefleischstreifen
	S, Ia, III

	Schnitzeltag
	verschiedene Schnitzelvariationen aus Gemüse, Hähnchen & Schwein


	Mittwoch
	14.10.
	VeggieZauber & ZuckerLiebe
	Gemüsefrikadelle
	dazu Zwiebelsauce & Stampfkartoffeln
	K, Ia, III,VII


	Donnerstag
	15.10.
	Schweinegeschnetzeltes
	in Senf - Sahne - Sauce mit Brokkoli & Schupfnudeln


	Freitag
	16.10.
	Blumenkohl - Süßkartoffel - Auflauf
	Panierter Fisch des Tages
	mit Dill-Senfsoße, dazu Lauch-Kartoffelstampf

	Eintopf der Woche
	Sächsische Kartoffelsuppe


	Speiseplan 19.10.2026 - 23.10.2026
	Land, Meer & Garten
	VeggieZauber & ZuckerLiebe
	Pasta
	mit Spinat - Gorgonzola - Sauce

	Geflügelfrikadelle
	mit Rahmkohlrabi und Kartoffeln


	Montag
	19.10.
	3 Eier in Senfsauce
	dazu Salzkartoffeln


	Dienstag
	20.10.
	Saxonia - Burger
	Rindfleisch-Patty mit Käse, Salat, Soßen im frischen Burgerbrötchen, dazu Wedges

	Schnitzeltag
	verschiedene Schnitzelvariationen aus Gemüse, Hähnchen & Schwein


	Mittwoch
	21.10.
	VeggieZauber & ZuckerLiebe
	Gefüllte Paprikaschote
	dazu Tomatensauce & Reis
	P, Ia


	Donnerstag
	22.10.
	Gebratene Hähnchenbrust
	in Lauch - Sahne - Sauce dazu Reis

	Kartoffeln
	mit Kräuterquark und Leinöl, dazu Salat
	dazu wahlweise Leberwurst


	Freitag
	23.10.
	Gebratenes Fischfilet des Tages
	auf Pesto-Nudeln und Gemüse
	F, Ia, IV, VII, VIId

	Eintopf der Woche


	Speiseplan 26.10.2026 - 30.10.2026
	Land, Meer & Garten
	VeggieZauber & ZuckerLiebe
	Spaghetti
	Jägerschnitzel

	Montag
	26.10.
	Rosenkohl - Kartoffelpfanne

	Dienstag
	27.10.
	Mexikanische Hackpfanne
	Schnitzeltag

	Mittwoch
	28.10.
	VeggieZauber & ZuckerLiebe
	2 Spiegeleier

	Donnerstag
	Asiatische Hähnchenpfanne
	Vegetarisches Herbst - Chili
	P

	Freitag
	30.10.
	Eintopf der Woche
	Linsensuppe "süß-sauer" mit Kasseler, Wurzelgemüse - S, 1, 3, 4, 5, IX



