VeggieZauber & ZuckerLiebe

Staff- 4,90 € /| Guest - 6,90 €

Land, Meer & Carten

Staff - 5,90 € / Guest- 7,20 €

Mi h Grilltag
ittwoc Bratwurst, Steak, Fisch aus der Folie, Grillgemuse inkl. Dips, Baguette und Salat aus der Salattheke
01.07. Fleisch 590€ // Veqggi 490€ “‘
flir jede weitere Hauptkomponeten (Fleisch, Fisch, veggi) berechnen wir + 1,50€
— : o, = B Fae aeaa e - TS B 1

Schnitzel "Italia”

Wi Rostitaler
Dﬂﬂ"ﬂ‘smg | : 5 2 ; Uiberbacken mit Tomate- Mozzarella, dazu
mit Marktgemuse und Krauterdip ;
k 02.07. K 1LV Rosmarinkartoffeln

S, la, 11, VI

— - A TSI
Crotfa Falafel-Bowl Bunter Kartoffel-Gemuseauflauf
3 9 mit Couscous und frischem Salat mit Hahnchenstreifen und SahnesoBe
03.07. K, la-Vegan G,1,3,5,la, VIl
T 0 ...

Eintopl der Woche

Soljanka dazu saure Sahne & Zitrone -S,1, 3, 5, VII, IX, X
Staff- 4,30 €/ Guest- 465 €

t\‘/)
< SAXONIA-CATERING

BETRIEBSRESTAURANTS . ; Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Personal.
’ Alle Preise beinhalten bereits die gesetzliche Umsatzsteuer.
Fiir Satzfehler wird keine Haftung iibernommen. Anderungen vorbehalten.

GutenbergstraBe 11, 04178 Leipzig;
Tel. 0341 225 23 14, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de



VeggieZauber & ZuckerLiebe

Staff- 4,90 € /| Guest - 6,90 €

Land, Meer & Carten

Staff - 5,90 € / Guest- 7,20 €

Kasselergeschnetzeltes

Kartoffel-Zucchini-Gratin e 5
mit grinen Bohnen dazu Spatzle

Montag

K, VIl
06.07. S13.45alll “.
-~ X SN, W o s £  — B N
Oiensmg Gebackener Camembert Hahnchenbrust
y dazu Preiselbeeren, Salat & Baguette mit griner SoBe an Blumenkohl und Kartoffeln
07.07. K, 9, la, VII R G, la, VI
- -  _oemsw s
Grilltag
v Mlﬂw{JCh Bratwurst, Steak, Fisch aus der Folie, Grillgemuse inkl. Dips, Baguette und Salat aus der Salattheke
o -, Fleisch 590€ // Veggi 490€
07 fur jede weitere Hauptkomponeten (Fleisch, Fisch, veggi) berechnen wir + 1,50€
NCha/ R —
=
? Dormersta Veganes Kichererbsen Curry Schnitzel
9 mit Reis mit PaprikasoBe, dazu Wedges und Salat
4 09.07. K, la, - Vegan S, la, 111, VII, X

Chili con Carne
mit Reis

Pasta

mit Spinatrahm und Kirschtomaten
K. la -Vegan

- /
Eintopl der (Woche

Kalte Joghurt- Gurken- Suppe - K, VIl
Staff - 430 €/ Guest - 4,65 €

t\‘/)

“SAXONIA-CATERING ‘
Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Personal.

BETRIEBSRESTAURANTS y ’
Gutenb Sran DA K atnsl Alle Preise beinhalten bereits die gesetzliche Umsatzsteuer.
a ) Tt (=] iy 5 s
e 11, 04370 e'p2lg; _ . Fiir Satzfehler wird keine Haftung iilbernommen. Anderungen vorbehalten.
Tel. 0341 225 23 14, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de



VeggieZauber & ZuckerLiebe

Staff- 4,90 € /| Guest - 6,90 €

Land, Meer & Carten

Staff - 5,90 € / Guest- 7,20 €

7 Kartoffel-Pfanne
MO"WJ Gemuse-Lasagne T T . >
mit Hadhnchenstreifen, Gemiise
13 07 K, la, HI, V1I
2L G,la, VlI £e
— < N T B N e - asan e B .
Sommerburger” N & N”
: Brokkoli-Bowl : :
Ulf?ﬂﬁﬂg . = , gebratene Hahnchenbrust, Tomate- Mozzarella, Pestomajo &
mit Couscoussalat, dazu Krauter-Joghurt-Dip, Sesam & Salat
4 14.07. A 0 Rucola dazu Pommes
AN CRRERYID(
o~ | T s
: Grilltag
v Mm"UOCh Bratwurst, Steak, Fisch aus der Folie, Grillgemuise inkl. Dips, Baguette und Salat aus der Salattheke -
=07 Fleisch 590€ // Veqgi 490€
fiir jede weitere Hauptkomponeten (Fleisch, Fisch, veqgi} berechnen wir + 1,50€
Noka y R —
=
L} i i Gulasch vom Schwein
% Donnerstag : Sellen_eschmtzel : : _
mit Joghurtdip und Bulgursalat mit Paprika & Champignon dazu Pasta
4 16.07. K, la, 1, VI, IX, X 5 Ia, X, IX

Heringshappen

Linsen Dal

mit Kichererbsen und Gemiise an Reis mit Hausfrauensof3e, dazu Rote Bete und Kartoffeln
K, IX-Vegan F.3,9 L VI
. T Ty T J’ _

Eintopl der (Woche

Blumenkohlsuppe mit Kartoffeln & Schinkenwurfel - S, 1,3, 5VII
Staff - 430 € / Guest - 4,65 €

t\‘/)
< SAXONIA-CATERING

BETRIEBSRESTAURANTS Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Personal.

Alle Preise beinhalten bereits die gesetzliche Umsatzsteuer.

GutenbergstraBe 11, ""“j's L""?Z'g; _ . i Fiir Satzfehler wird keine Haftung iilbernommen. Anderungen vorbehalten.
Tel. 0341 225 23 14, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de



VeggieZauber & ZuckerLiebe

Staff- 4,90 € /| Guest - 6,90 €

Land, Meer & Carten

Staff - 5,90 € / Guest- 7,20 €

Montag Gemiise-Nudel-Auflauf e
K auf Sauerkraut und Salzkartoffeln
20.07. MER Ltk “‘
—~— 1 S & s - o B 9
Oienstag Wy, _ Schupfnudeln One Pot Bolc?gne“se Pasta
4 mit Rahmchampignons dazu Reibekase
21.07. K, Ia, 111, VI " S, la, VI, IX
. e | OESSSSSSSSSRS
Mittwoch Grilltag
! T Bratwurst, Steak, Fisch aus der Folie, Grillgemuse inkl. Dips, Baguette und Salat aus der Salattheke
i 22.07. Fleisch 5,90€ // Veqgi 4,90€
] fur jede weitere Hauptkomponeten (Fleisch, Fisch, veggi) berechnen wir + 1,50€
hokas R S —
=
o Donnergmg Fr_ﬁt?lingsro.lle Panierte Hihnchenbrust
dazu asiatische Reispfanne mit Kase, dazu Tomaten-PestosoBe und Reis
¥ 4 23.07. K.3 Ia, I, XI G, la, lII, VI, Ic

Hackballchen” Toscana”
in cremiger Tomatensauce, Uberbacken mit Kase

dazu Reis

S, la, 111, VII
T w7

Spaghetti aglio e olio
K - Vegan

Eintopl der (Woche

Deftige Gulaschsuppe mit Gemuse & Kartoffeln - S, Ig, IX, X
Staff - 430 €/ Guest - 4,65 €

t\‘/)
< SAXONIA-CATERING

BETRIEBSRESTAURANTS . ; Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Personal.
’ Alle Preise beinhalten bereits die gesetzliche Umsatzsteuer.
Fiir Satzfehler wird keine Haftung iibernommen. Anderungen vorbehalten.

GutenbergstraBe 11, 04178 Leipzig;
Tel. 0341 225 23 14, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de



VeggieZauber & ZuckerLiebe

Staff- 4,90 € /| Guest - 6,90 €

Land, Meer & Carten

Staff - 5,90 € / Guest- 7,20 €

Putengulasch
mit Paprika und Pasta

G, la, VIl W

Kartoffelspalten

Montag
mit Sauerrahm und Salat
27.07. K, la, VII

— = o, AR =T B e sy

Dienstag Frihlings Bowl Hahnchenragout
4 mit frischem Salat und Gemise der Saison dazu Langkornreis mit mediterranen Gemuse und Reis
28.07. K, XI - Vegan g G, la, VI
= = - . T NN————

Grilltag

) meOCh Bratwurst, Steak, Fisch aus der Folie, Grillgemuse inkl. Dips, Baguette und Salat aus der Salattheke
i 29.07. Fleisch 5,90€ // Veggi 4,90€
] fur jede weitere Hauptkomponeten (Fleisch, Fisch, veggi) berechnen wir + 1,50€
['\”_;,i,i | o= T —

Ofenkartoffeln Gefliigelleber

mit Krauterquark und Rostzwiebeln mit Apfel, Zwiebel & deftiger Sauce dazu Kartoffelstampf
K, VI G, la, VI

h Donnerstag
'y 30.07.

Bunte Zucchinischeiben
mit Hackfleisch in Sahnesauce dazu Reis

S, VI
Eintopl der (Woche

Cremiger Kohlrabi- Mohreneintopf dazu HackkloBchen - S, |, la, VII, X
Staff - 4,30 € / Guest- 4,65 €

Fenchel-Pasta

mit Schalotten & Kirchtomaten, dazu Reibekdse
K, VI

-

t\‘/)
< SAXONIA-CATERING

BETRIEBSRESTAURANTS Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Personal.

Alle Preise beinhalten bereits die gesetzliche Umsatzsteuer.

GutenbergstraBe 11, ""“j's L""?Z'g; _ . i Fiir Satzfehler wird keine Haftung iilbernommen. Anderungen vorbehalten.
Tel. 0341 225 23 14, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de



