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Cand, Meer 8’ Garten "’\V‘g- Bistro Spezial

Mitarbeiter - 4,90 € / Gast - 5,90 € _

Gemiisesuppe mit Gefliigelfleisch Vegetarische Linsenbolognese
<3,3,a1,¢,i> und eine Scheibe <a,a1cfjhkm>
Vollkornbrot <a,a1,a2,k> (Mohren, Broccoli, Sellerie und Mais)>
mit Makkaroni<a,a1,c>

Gabelspaghetti <a,a1,cf,j,k,m>
mit Sauce Bolognese <3,B,g,i>

nur Tagesanlage nur Tagesanlage Schichtkohl mit WeiBkraut
Schleenhain geéffnet Schleenhain geaffnet und SofBBe <B,a,al,g> dazu Kartoffeln

Vegane Falafelballchen <a,ai1,c,f,g,i,j> Gemiuse-Hahnchen-Currypfanne<
mit SahnesoBe <f,g> und Reis (Karotte, Zuchini und Porree)>
<a,alf,g,i,j>mit Vollkornreis
<a,al,a2,a3,a4> dazu Obst

Kartoffelsuppe mit
geschnittenen Wienerwiirstchen
<i,B,3> dazu Obst

Ungarische Gulaschsuppe i Eierkuchen <a,a1,c,g> dazu SoBBe
<2,3,B,a,a1,i> mit Kartoffeln und mit Vanillegeschmack
Gemiiseeinlage dazu Brotchen <3,a,a1,a2,a3,a4,c,f,g,h> und

<a1,a2f,g,j,k> Rotkohl-Rohkost

Eieromelette <a,al1,a2,a3,a4,c,g,h>
mit Rahmspinat <a,a1,g> und Kartoffeln
dazu Rotkohl-Rohkost

Seelachsfilet im Backteig <a,a1,d,j>
mit SenfsoBe<a,alf,g,j> dazu
Kartoffelpiiree
<3,9> und Milchdessert <g>

Perlgraupcheneintopf Vollkornnudeln <a,a1>mit BIO

mit Kasseler <2,3,4,B,3,a3,i> - BrokkolirahmsoBe <a,a1,g,i>
dazu Milchdessert <g>
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Bratklops<a,al,c,i,j,B,C> mit SoBe <a,a1> |

dazu Kartoffeln und
Mischgemiise <a,ai1,c,f,g>
4,90€

P

Senfkrustenbraten<B,j> mit SoBe
<g> Rotkohl <6,B,a,a1>
und Serviettenknodel <a,a1,c>
4,90 €

Mibrag- Currywurst
mit Pommes
<al1, B, 2, 4>
4,90 €

Schweinebraten <B> mit SoBe
<a,al,g,i> dazu Butterblumenkohl<g>
und Kartoffeln
4,90 €

Bauernroulade <a,a1,j,B> mit
SoBe<a,al,g,i> dazu Butterbrokkoli
“natur” <g> und Spatzle <a,a1,c,f>




Kartoffelsuppe <(Karotten,
Porree)s <i,3> mit Gefliigelwiener
<a,c,f,g,ij,4>

Erbseneintopf (mit
Woursteinlage,
Kartoffelwurfel)i,j,B,2,3,4>
dazu Obst

Dienstag

13.01

Milchreis <g> mit Pfirsichkompott

Mittwoch

und einer Zucker- und Zimtmischung

Quarkkeulchen
<a,al,g> mit Apfelmus <2>

Blumenkohleintopf mit
Kartoffelstiickchen <a,ai1,f,g,i,3>
dazu hausgem. Joghurtspeise <g>
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Gabelspaghetti <a1,a,c f,j,k,m>
mit Tomaten-BasilikumsoBe <ai1,a,g>

Buntes Gemuseragout
(Erbsen,Karotten,Mais,Paprika)»<ai,c,f,g>
mit Krauterspatzle <a,a1,c,f> dazu Obst

Geflugelfrikadelle <a,a1,c,f,g,j>
mit SoBe <a,a1,g> und
Mohrengemiise <ai,c,f,g,i>
dazu Kartoffeln

Nudeln<ai,a,c,f> mit
TomatensoBe und
Wourstwiirfeln <a,a1,j,B,2,3,4>

Ei-Patty<al,a,a2,c,a3,a4,g9,h>
mit Rahmspinat<ai,a,g>
und Kartoffeln
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Schweinegeschnetzeltes mit Pilzen g

<a1,a,g,B,3> dazu Vollkornreis 2
<a,al,a2,a3,a4>

Fischnuggets (Seelachsfilet) <a,a1,d>
mit PetersiliensoBe <a,a1,f,g>
dazu Gemusereis <i>

Eisbein <ai1,c,f,g,i,j,6,2,4>
mit SoBe <a,a1> und Sauerkraut
<a,a1,B> dazu Kartoffeln

Rostbratwurst "Thuringer Art” <j,B,4>
mit Bayrisch Kraut <ai1,a,i,B>
und SoBe<g,i> dazu Kartoffeln

Gediinstetes Seehechtfilet<d> in
ZitronensoBe <a1,a,c,f,g> und
Kartoffelpliree <g,3> dazu hausgem.
Joghurtspeise <g>

enen und Zusatzstoffen erhalten Sie bmmtonal ‘e beinhalten bereits die gesetzliche Umsatzsteue\

Rinderschmorbraten mit
SoBe<g,i> dazu Bohnengemiise
<a,a1,f,g,i,j> und Spatzle <a1,a,c,f>

4,90€
A
Spanferkelrollbraten <B> mit
SoBe<a,a1,g> und Rotkohl
<a,a1,B,7> dazu KartoffelkloBe
4,90€

Rindfleisch in MeerrettichsoBe
<a1,a f,g,l,2> mit Salzkartoffeln
4,90 €

Mibrag- Burger
mit Pommes
<al,cg,j, k C 2,3,4>
7,40 €

Geschmorte Kohlroulade
<al,a,a2,c,a3,a4,f,g,i,j> mit
BratensoBe <a1,a> und Kartoffeln
4,90 €




= Mitarbeiter - 4,40 €/ Gast-540 € .

Kase-Lauch-Creme-Suppe mit
SuppenfleischkloBchen
<a1,a,cf,g,i,B,C,3> dazu Dessert

Soljanka <a,a1,g,i,B,2,4,5>
mit Brotchen <a1,a2f,g,j,k>

Kartoffelpuffer <a1,a,c> mit
BIO - Apfelmark

Pikante Gemiisesuppe mit
GrieBkloBchen <a1,a,c,g,i,3>
dazu Dessert

Nudelsuppe mit
Gefliigelfleisch <a1,a,c,f,i>
dazu Dessert

ohen zu kqnnzemhnungspfllchhge‘ﬁMl
derungen vorbehalten.

Bunte Nudeln<ai,a> mit
Kase-Sahne-SoBe<al,a f,g,3>
dazu Dessert

Tomaten-Krauter-SahnesoBe
<a,a1,g,i,3> mit Farfalle <a,a1>
dazu Obst

Romerbraten mit SoBe
<al,a,g,i> dazu
Kohlrabi-Karottengemiise
und Kartoffeln

Veg. Frihlingsrolichen

<a,a1,f> mit SojasoBe «f,g,4> und

Kurkumareis

Ei-Patty<al,a,a2,c,a3,a4,9,h> mit

Kartoffeln und Gurkensalat
<«(mit Sahne)> <a1,a,g,5>
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Ragout vom Schweinefleisch
und Gemiise <g,i,B> mit Kartoffeln

Kasselernacken <B> mit Sauerkraut
<B> dazu Semmelknodel <a,a1,c>

Putenrollbraten mit SoBe<g>
dazu Mischgemuse <a1,a,cf,g>
und Kartoffeln

Tomaten-Paprika-ThunfischsoBe
<a,a1,d,i,3> mit Fusilli <a,a1,c>

Gefliigelbratwurst <6> mit SoBe
<al,a,g> dazu Bayrisch Kraut
<a,al,i,B> und Kartoffeln
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Zwiebelfleisch <i,B> mit
SoBe<al,a f,g,i> und KartoffelkloBe
4,90€

?‘

Schweinebraten <B> mit
SoBe <a1,a,q,i> dazu Bohnengemiise
<a,a1,f,g,i,j> und Kartoffeln
4,90 €

Mibrag-Currywurst
4,90€

Hiihnerfrikassee <f,g,i>
mit Reis dazu Dessert
4,90€

Deftiger Bratklops <a,al,c,j,B> mit
SoBe<al,a,g,i> dazu Mohrengemiise
<a1,cf,g> und Kartoffeln
4,90 €




eissuppe <(mit Geflligelfleisch, Erbse
Karotten,Blumenkohl, Kohlrabi)>
dazu Vollkornbrot <a,a1,a2,k>

Gemluseterrine <(Mohren, Erbsen,
Kohlrabi, Blumenkohl und
| Kartoffelwurfel)><a,ai,i,3> dazu Obst

Dienstag

27.01

Kohlrabicremesuppe
<a1,a,g,i,B> dazu hausgem.
WeiBBkraut-Rohkost

Mittwoch

Quarkkeulchen <a1,a,g> dazu SoBe
mit Vanillegeschmack
<al,a,a2,a3,a4,f,g,3>

Gutsherreneintopf mit
Woursteinlage <a,al,i)j,B,2,3,4>
dazu Geback <a,a1,g>
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Gemiise-Reis-Pfanne
(Paprika, Porree,Zucchini) mit
leichter KrautersoBe <a,a1,f,g,3>
dazu Dessert

Tortellini mit veg. Fullung
<ala,c> mit KaserahmsoBe<al,a f,g,3>

Fischli (aus Seefisch)<a1,a,d,f>
mit DillsoBe <a1,a,f,g> dazu
Vollkornreis <a,a1,a2,a3,a4> und
WeiBkraut-Rohkost

Szegediner Gulasch
<a1,a,g,B> mit Semmelknodel
<a1,a,c>

Gebratene Bockwurst <i,j,B,C,6,2,4>
mit Letscho <a1,a,3> und
Kartoffelpiiree<g,3>
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Gabelspaghetti <ai,a,c f,j,k,m>
mit Sauce Bolognese <a1,a,B,3>

Schweineschnitzel <B,a,a1> mit
Mischgemiise<g> dazu SoBe <a,al1,g,i>
und Kartoffeln

Knacker <B,2,4> mit
Griinkohl <a,a1,g> und Kartoffeln

Bayr. Leberkase <B,2,4>

mit SoBe<al,a,g,i> dazu

Mischgemiise <ai1,a,c,f,g>
und Kartoffeln

Marinierter Hering
<c,g,2,3,5> mit Salzkartoffeln

Schweinesteak <B> mit
Rahmchampignons<ai,a,f,g> und
Petersilienkartoffeln

4,90€
-

Rinderschmorbraten mit SoBe<g,i>
dazu Rotkohl <a,a1,B,7> und KloBe
4,90 €

Burgunderbraten <B> mit
SoBe <a1,a,g,i> dazu Bayrisch Kraut
<a,al,i,B> und Kartoffeln
4,90€

Mibrag- Burger
mit Pommes
<al,cg,j, k C 2,3,4>
7,40 €

Putengulasch mit Pilzen<a,a1,g>
mit Nudeln <a,a1,a2,a3,a4>
und Dessert
4,90€
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