VeggieZauber & ZuckerLiche

Mitarbeiter - 4,40 € [ Gast - 5,40 €
T ¥ S . o

Querheet

Mitarbeiter - 4,90 € / Gast - 5,90 €
CET RN T
Coq au vin

—:g Cand, Meer & Carten
e = Mitarbeiter - 4,50 € / Gast - 5,50 €

s

Montag Rostiecke Gritzwurst s e S
mit buntem Gemuse und Sauce Hollandaise dazu Sauerkraut & Kartoffelplree 9“-‘;': mqr e nf: Giags s Ie
K.1a, 1L VI IX 5. 1.3.5.6,1a Ic Vil mit Rotwein & Gemuse, dazu Bulgur

G, la, IX

S RN L L . s ot O R S e i

Kartoffel - Brokkoli - Auflauf GIasaertfes Aprikosen - Hahnchen el Senfrostbrf-:ter‘: -
e mit CurrysoBe und Reis mit grinen Bohnen und béhmischen Knédeln
' : G, Vil S, la, VI, X
T . W _.‘k__‘ R nm:*s *F £ = el = ; —.
: Schnitzelta
Mittwoch J

verschiedene Schnitzelvariationen aus Gemiuse, Hahnchen & Schwein

Fleisch 4,50€ // Veqggi 440€
T T . : T R T
Kurbis - Bowl

07.10.
AR =
Gemuse - Maultaschen

Spirelli mit Wurstgulasch
Dﬁﬂﬂﬂ‘gmq in cremiger Currysauce \nd Reibekase _ mit Mandel - Couscous,
08.10. mit Gemuse der Saison S.1.3,5 la, IX. X Hahnchenstreifen & Salat
< K, VI i — : G,la, Viila
L RN THN R . R .- B . NG
Pasta mit Pesto "Genovese” Bauernfruhstuck | Gebratenes Seelachsfilet
Hartkdse, Tomaten & Rucola dazu Gewurzgurke und Salat " aus Kiirbis-Kokos-Curry und Limettenreis
K, la, VI, Viiid 51,3911l \ F,la, 111, VI, X |
: : E
. USRS T TR AT /. TSR e TS AN RS L
Eintopl der Woche

Graupcheneintopf mit Kasseler, Kartoffelwiirfeln und Gemise - S, 1, 3, 4, Ic, IX
Mitarbeiter 4,40€

vz
€ SAXONIA-CATERING

BETRIEBSRESTAURANTS - -~ Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Personal.
' Alle Preise beinhalten bereits die gesetzliche Umsatzsteuer.
Fiir Satzfehler wird keine Haftung iibernommen. Anderungen vorbehalten.

GutenbergstraBe 11, 04178 Leipzig;
Tel. 0341 225 23 14, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de




VeggieZauber & Zuckerliche

Mitarbeiter- 4,40 € /| Gast - 5,40 €
FaL™ ¥ R

Querheet

Mitarbeiter - 4,90 € / Gast - 5,90 €
CET RN T

-% Land, Meer & Garten
P — Mitarbeiter - 4,50 € / Gast - 5,50 €

s

Montag Kurbisgulasch Nudelauflauf Gulasch vom Schwein
dazu Salzkartoffeln mit Hahnchen - Sahnesauce & Brokkoli mit Champignons dazu Pasta
12.10. P.IX G, la, I, VIl S, la, X

S RN L L . s ot O R S e i

E _ - . ; I 3 Ofenkartoffel
DlEﬂSl’ﬂg P'l_z' Reis= Efanne Saftigs Kurbu:. = ancchl = Fraline mit Hahnchenbrust, Olivenquark &
mit Lauchzwiebeln mit Schweinefleischstreifen :
Salatbeilage
13.10. P S, la, Il
: G, VIl ;
B F TR . oW LT “.'__“ e R T T =7 L T = T T,
Mittwoch Schnitzeltag

verschiedene Schnitzelvariationen aus Gemuse, Hahnchen & Schwein

L Fleisch 4,50€ // Veqgi 4,40€
m S TR R = N T T O TS
Donnersta Gemusefrikadelle Hahnchenbruststreifen Schwemegeschnetzeltes
9 dazu Zwiebelsauce & Stampfkartoffeln in Pfefferrahm und Bandnudeln el e

mit Brokkoli & Schupfnudeln

15.10. K, la, I, VI G, laVil
o : S, la, 1L, VI, X
EERREFE- = e TR O B R .- B TN P
, Panierter Fisch des Tages
Blumenkohl - SiiBkartoffel - Auflauf Pasta ,Carbonara“ | mit Dill-SenfsoBe,
K, 1a, VI $1,3,5,1a, Vil dazu Lauch-Kartoffelstampf _
: | R ER : 9
TR LS T T ST OSEeeTe e~ ____ A _aj L
Eintop( der Woche

Sachsische Kartoffelsuppe mit gebratenen Bockwurstscheiben

mit Brot oder Brotchen - K, Ia, Ib, Ic, IX
Mitarbeiter 4,40€

vz
€ SAXONIA-CATERING

BETRIEBSRESTAURANTS - -~ Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Personal.
' Alle Preise beinhalten bereits die gesetzliche Umsatzsteuer.
Fiir Satzfehler wird keine Haftung iibernommen. Anderungen vorbehalten.

GutenbergstraBe 11, 04178 Leipzig;
Tel. 0341 225 23 14, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de




Querheet

Mitarbeiter - 4,90 € / Gast - 5,90 €
CET RN T

VeggieZauber & ZuckerLiehe

Mitarbeiter - 4,40 € | Gast - 5,40 €
T ¥ S . o

—:g Cand, Meer & Carten
P —1 Mitarbeiter - 4,50 € / Gast - 5,50 €

s

Montag Pasta Geflugelfrikadelle Paprika - Sahne - Hihnchen
mit Spinat - Gorgonzola - Sauce mit Rahmkohlrabi und Kartoffeln dazu Krauterreis
19.10. K. VI G, 1,3,4,5 HLVILIX X G, VIl

S RN L L . s ot O R S e i

: Dot . 3 Eler in Sentsatice 53 Hahftchencurry . ‘ | Saxom? - F!urger :
9 dazu SalBhaRaHaln mit Juliennegemuse und Kokosmilch, dazu Rindfleisch-Patty mit Kase, Salat, SoBen im
20.10. ' K. la, VIL I, X Spatzle frischen Burgerbrotchen, dazu Wedges
e G, la, VI, VII, 1X ; R,1,2, 3, la, I, VII, X, XI
T A T T - g T R - T »+ L = e o = e L WO,
- ilz
Mittwoch Schnitzeltag
| verschiedene Schnitzelvariationen aus Gemuse, Hahnchen & Schwein
it Fleisch 4,50€ // Veqgi 4,40€
m TR NN TR L SEENERT T : C T T
Donnerstag Geflllte Paprikaschote Kartoffelauflauf Gebratene Hahnchenbrust 3
azu Tomatensauce & Reis mit Blattspinat & Hackfleisc 0y in Lauch - Sahne - Sauce dazu Reis =
d T & Rej it Blattspi & Hackfleisch in Lauch - Sah 5 d Rei
22.10. P la S, VI G, VlI
L i N TR R ; . S T T WL - B . N
Kartoffeln

o = Sulze ) Gebratenes Fischfilet des Tages
mit Krauterquark und Leinol, dazu Salat

; dazu Remouladensauce und Bratkartoffeln auf Pesto-Nudeln und Gemiuse
dazu wahlweise Leberwurst $.1.2.3.4. 5,9, 1a. 1L VIL. IX. X F.la, IV, VIL VIId :
K VISR 1,3 - : 1
T LA T TR AT ASLTTY [ T e T - TSNS W A
Eintopl der Woche

Huhner - Nudeleintopf mit Gemuse - G, |3, IX
Mitarbeiter 4,40€

vz
€ SAXONIA-CATERING

BETRIEBSRESTAURANTS - -~ Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Personal.
' Alle Preise beinhalten bereits die gesetzliche Umsatzsteuer.
Fiir Satzfehler wird keine Haftung iibernommen. Anderungen vorbehalten.

GutenbergstraBe 11, 04178 Leipzig;
Tel. 0341 225 23 14, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de




Querheet

Mitarbeiter - 4,90 € / Gast - 5,90 €
CET RN T

VeggieZauber & ZuckerLiehe

Mitarbeiter - 4,40 € / Gast - 5,40 €
PR ¥ S R,

—:g Cand, Meer & Carten
T — Mitarbeiter - 4,50 € / Gast - 5,50 €

s

Montag Spaghetti Kassler-Kartoffel-Lauch-Gratin Jagerschnitzel
mit TomatensoBe optional mit Reibekase mit Salatbeilage mit TomatensoBe und Pasta
K, Ia, VI

S5.1,3, 4, VI S, la, L VI X, X

S RN L L . s ot O R S e i

Diﬂlgtﬂg ' Rosenkohl - Kartoffelpfanne Mexikanische Hackpfanne Hahnchenbrust ,Hawaii“
mit Rahm mit Hummus, dazu Tortilla mit Currysauce, Wedges und Salat
27.10. ' K, VI 51,35 1a IX. X G, Vil
T . W T _.‘k__‘ T um:*.l: »+ L = e o k= - —.
. Schnitzelta
Mittwoch 9
verschiedene Schnitzelvariationen aus Gemiise, Hahnchen & Schwein
28.10. Fleisch 4,50€ // Veqgi 4,40€
m TR NN TR L SEENERT T : C T T
Donnerstag 2 Spiegeleier Krautpfanne Asiatische Hahnchenpfanne
mit Gurkensalat und Bratkartoffeln mit Hackfleisch und Kartoffeln ) mit Glasnudeln

29.10. K, L VI S X, IX G, 1, VI, VI, IX
EERREFE- = e "F-".-‘-.-'S!!"”;-:wé" . B R .- - B NG
Vegetarisches Herbst - Chili Geflligelballchen Fischcurry
mit Kurbis & StiBkartoffel in PaprikasoBe und Kartoffelplree ‘ mit buntem Gemuse, dazu Krauterreis
P [AERITAY | F la, IV, VI |
T Ty AT _ TR AT ALY ;. SRS O _-\ i

Eintopl der Woche

Linsensuppe "stif3-sauer” mit Kasseler, Wurzelgemiise - S, 1, 3, 4, 5, IX
Mitarbeiter 4,40€

vz
€ SAXONIA-CATERING

BETRIEBSRESTAURANTS - -~ Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Personal.
' Alle Preise beinhalten bereits die gesetzliche Umsatzsteuer.
Fiir Satzfehler wird keine Haftung iibernommen. Anderungen vorbehalten.

GutenbergstraBe 11, 04178 Leipzig;
Tel. 0341 225 23 14, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de




