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Gebackener Camembert
dazu Preiselbeeren, Salat & Baguette

Gefluigelfrikadelle
mit Rahmkohlrabi und Kartoffeln

K, 9, la, VI G, 1,3, 4,5, Il VI IX, X
-w ?' >~ L F B N £ AL
Eintopf der Woche

VeggieZauber & Zuckertlebe =1 Land, Meer & Garten Querheet .
Mitarbeiter - 4,40 € / Gast - 5,40 € Mitarbeiter - 4,50 € / Gast - 5,50 € _ Mitarbeiter - 4,90 € / Gast - 5,90 €
P e i~ S IR _a— Y - owr
Kartoffelauflauf Chili con Carne Rindergulasch
: : N ; : 5
mit Blattspinat g dazu Reis mit Rosenkohl, dazu Knodel
K, la,VII S R la
» :
& 4 F s R e A TR ESF T AT a . "TTAEEED AT W, =
Nudelomelette Huhnerfrikassee Dijon-Senf-Braten
mit Tomaten & Gouda mit Mohre, Erbsen & Spargel, dazu Reis dazu Bayrisch Kraut & Salzkartoffeln
K, I, 1a, 11, VII G, IX S, X
L AR e FEw | i TS T u TERT VTG
Burgertag
verschiedene Burgervariationen aus z. B.: GemUse, Hahnchen, Schwein & Rind
dazu Pommes oder Wedges
Fleisch 4,50€ // Veggi 4,40€
. " By T | s - AL -\ Eas e u
Herzhaft gefiillte Pfannkuchen ﬁ Kasselersteak ' Hahnchenschnitzel
mit mediterranem Gemdse mit Sauerkraut, dazu Kartoffeln ' dazu Blumenkohl, sc. Hollandaise & Kroketten
S,1,3,4,5 ' G, la, IlI, VII

| ¢

F‘ Gedunstetes Fischfilet
1 auf Bouillongemiise,

dazu WeiBweinsauce & Krauterreis

F,12,1X -
= "um s - _ B SRR .

WeiBkrauteintopf mit Kartoffelwiirfel & Rindfleisch - R, IX

Mitarbeiter 4,40€

“SAXONIA-CATERING

BETRIEBSRESTAURANTS

GutenbergstraBBe 11, 04178 Leipzig;
Tel. 0341 225 23 14, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de

Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Personal.

Alle Preise beinhalten bereits die gesetzllche Umsatzsteuer.
Fiir Satzfehler wird keine Haftung iibernommen. Anderungen vorbehalten.




VeggieZauber & ZuckerLlebe =1 Land, Meer & Garten Querheet .
Mitarbeiter - 4,40 € /| Gast - 5,40 € Mitarbeiter - 4,50 € / Gast- 5,50 € = Mitarbeiter - 4,90 € / Gast - 5,90 €
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Sk Brauhausgulasch Hahnchenbrust "Caprese”
Montag Tortellini % . . . ; ;
. TN e 2 mit Schwarzbier & Zwiebel Uberbacken mit Tomate-Mozzarella, auf Pasta
P mit Kaseflllung, dazu Brokkoli-Sahnesauce s : -
tgk. 09.11. e dazu Rosenkohl & Bohmische Knodel mit Pestosauce
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: J Grutzwurst Hahnchen ,Cordon Bleu®
Olengtﬂ -Wirsina- i - ”
f 9 SchupfnudeIK\\I/\nlrsmg Gratp dazu Sauerkraut & Kartoffelplree dazu Buttererbsen und Pommes
. 10.11. : S,1,3,5,6,lalc, VI G,1,3,5,1,1a, 1L, VII
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s Burqertag ' Martinsente
MlﬂLUOC verschiedene Burgervariationen aus z. B.: Gemiise, Hihnchen, Schwein & Rind mit Rotkohl & Kl6Ben
1111 dazu Pommes oder Wedges G 71la
Fleisch 4,50€ // Veggi 4,40€ o] 1390 €
S . = . T R | = s _ A 7 . -\ R W - A
’g Donnersta Spinatknodel % Spaghetti Bolognese - Héhnche.nkeule
q mit Kasesauce dazu Rauke - dazu Reibekase ' Tt ROLWE I ST,
; 1211 K. la, I1L V] S, 1, VI, IX . dazu Apfelrotkohl & Salzkartoffeln
< - G, 3,12
& o AT L1 A | AmrTrEe.s W c'\,? & AR TR
— o . . \ Backfisch
~ Freita Kartoffelrosti "Schweizer Art” ' Fruchtiges Curry-Geschnetzeltes A g
7 ' q . : 5 : . q dazu hausgemachte Remoulade 4
~5 dazu Krauterquark & Salat mit Gemuse, Hahnchen und Reis 4
13.11. P & Bratkartoffeln
< K, VIl G, 1,13, Vil
"3 : : F, la, 111, VII, X :
i W L s = =\ Yo - F ?‘ > L5 B W y MY 7 s "Im e T L TS R
Eintopf der Woche

Kase-Lauchsuppe mit Hackfleisch - S, VII
Mitarbeiter 4,40€
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“SAXONIA-CATERING

BETRIEBSRESTAURANTS : d b ' I Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Personal.
b | Alle Preise beinhalten bereits die gesetzllche Umsatzsteuer.
Fiir Satzfehler wird keine Haftung iibernommen. Anderungen vorbehalten.

GutenbergstraBBe 11, 04178 Leipzig;
Tel. 0341 225 23 14, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de




Querheet N

Mitarbeiter - 4,90 € /Gast-5,90€

VeggieZauber & Zuckertlebe - Cand, Meer & Garten -

- y
Mitarbeiter - 4,40 € / Gast - 5,40 € Mitarbeiter - 4,50 € / Gast- 5,50 € .
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Monta Pasta Gebratene Hahnchenbrust
., 9 : N auf Pastinaken - Méhrenrahm
Y dazu Champignonrahm ; -
.&K 16.11. K 1a. VI dazu Thymian - Gnocchi
A la, ) = . G, la, VIL Il -
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Diericil Prager Serviettenknédel Schwelpegeschnetzeltes stroganoff
é 9 - : mit roter Beete, Champignons
5 mit Porreegemuse ; 5
1 17.11. K1, la, 1L VI & Zwiebel dazu Spatzle
: : S, la, Il
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ittwoch :
iy Feiertag
4 18.11.
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/ Donnerstaq Gemusefrikadelle E ' Schnitzel "Elsasser Art
dazu Rotweinzwiebeln & Kartoffelplree ' dazu WeiBkrautsalat und Wedges
19.11. K, 12, Ia, 111, VI ] S,1,3,4,5,la, I, VIl
‘ o AT 1 A } ATrrEe.S W wv r\.’_ - AR WAL w"-4
~ Freltaq Graupenrisotto ' Jagerschnitzel p é
- | mit Steckriben & Kurbis dazu Tomatensauce & Pasta ) f
2011 = K, la, VII S,1,3,5,1a, 111X, X
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Eintopf der Woche

Asiatische Glasnudelsuppe mit Hahnchen - G, |, I3, VI, IX, XI
Mitarbeiter 4,40€
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“SAXONIA-CATERING

BETRIEBSRESTAURANTS : J b _' 22 " ' Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Personal.
" Alle Preise beinhalten bereits die gesetzllche Umsatzsteuer.
Fiir Satzfehler wird keine Haftung iibernommen. Anderungen vorbehalten.

GutenbergstraBBe 11, 04178 Leipzig;
Tel. 0341 225 23 14, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de




Mitarbeiter - 4,40 € /| Gast - 5,40 €

A

Hausgemachte Pizza
mit Spinat, rote Zwiebeln & Hirtenkase

Montag

2311

VeggieZauber & Zuckertlebe -

- "ﬁi"f

Querheet
Mitarbeiter - 4,90 € /Gast-5,90 €
-— A

Cand, Meer & Carten

Mitarbeiter - 4,50 € / Gast - 5,50 €
¥ Ny
Klopse nach "Konigsberger Art”
mit Kapernsof3e,
dazu Kartoffeln und rote Beete

A A

Gefullte Paprikaschote
mit deftiger Bratensauce dazu Salzkartoffeln

oy

K, la, VII R, Ia, I1I, X
A S, R, Ia, I, VII, X %
" & =2 ¥ ‘-‘ =4 o v O A AR A A T . AT TR o > =
: Hahnchenpfanne siiB/sauer Hackbraten
Diensta :
f 9 Geml:sle:-;\/ll.:flauf mit Wokgemuse & Glasnudeln dazu Speckbohnen & Salzkartoffeln
' 2411, L G,1,VI 51,3, 4la, 111, X
;_ . AWR W " 1807 e TSR W X ATV
Mittwooch Burgertag
lﬂOUOC verschiedene Burgervariationen aus z. B.: Gemuse, Hahnchen, Schwein & Rind
2511 dazu Pommes oder Wedges
Fleisch 4,50€ // Veggi 4,40€
. T TR, P . e — =
/ Kisespitzle 5‘ Gebratener Geflugelleberkase \ Schnitzel Spreewalder Art
/ DO""WW@ P a mit Spiegelei & lauwarmen uberbacken mit Meerrettich, Gewurzgurke &
mit Rostzwiebeln, dazu Salatbeilage ? 3
3 Kartoffel - Speck - Salat \ Kase, dazu Bratkartoffeln & Krautsalat
26.11 K, la, 111, VII |
G,S, 1,3,4,511, X S, la, L, VIl
- - - - TS W W = DR WAL
o Freitaq Hefekl6Be Szegediner Gulasch pi Schlemmerfisch "Italia”
- | mit Heidelbeerflllung, dazu Vanillesauce dazu Salzkartoffeln mit Zitronensauce & Gemusereis f
"' 2711 o= K, VI S F, la, VI IX
U W p—— = - 2 & A r Ly B ———
Eintopf der Woche
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“SAXONIA-CATERING

BETRIEBSRESTAURANTS

GutenbergstraBBe 11, 04178 Leipzig;
Tel. 0341 225 23 14, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de

Erbseneintopf mit Bauchspeck & gebratenen Bockwurstscheiben - S, 1, 3, 5, IX

Mitarbeiter 4,40€

Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Personal.
Alle Preise beinhalten bereits die gesetzllche Umsatzsteuer.
Fiir Satzfehler wird keine Haftung iibernommen. Anderungen vorbehalten.



	Speiseplan 02.11.2026 - 06.11.2026
	Land, Meer & Garten
	Querbeet
	VeggieZauber & ZuckerLiebe
	Montag
	02.11.
	Kartoffelauflauf
	mit Blattspinat

	Rindergulasch
	mit Rosenkohl, dazu Knödel

	Chili con Carne
	dazu Reis

	Nudelomelette
	mit Tomaten & Gouda


	Dienstag
	03.11.
	Hühnerfrikassee
	mit Möhre, Erbsen & Spargel, dazu Reis

	Dijon-Senf-Braten
	dazu Bayrisch Kraut & Salzkartoffeln

	Burgertag

	Mittwoch
	04.11.
	Herzhaft gefüllte Pfannkuchen
	mit mediterranem Gemüse


	Donnerstag
	05.11.
	Kasselersteak
	mit Sauerkraut, dazu Kartoffeln

	Hähnchenschnitzel
	dazu Blumenkohl, sc. Hollandaise & Kroketten

	Gebackener Camembert
	dazu Preiselbeeren, Salat & Baguette


	Freitag
	06.11.
	Geflügelfrikadelle
	mit Rahmkohlrabi und Kartoffeln

	Gedünstetes Fischfilet
	auf Bouillongemüse,
	dazu Weißweinsauce & Kräuterreis

	F, 12, IX
	Eintopf der Woche
	Weißkrauteintopf mit Kartoffelwürfel & Rindfleisch - R, IX



	Speiseplan 09.11.2026 - 13.11.2026
	Land, Meer & Garten
	Querbeet
	VeggieZauber & ZuckerLiebe
	Brauhausgulasch
	mit Schwarzbier & Zwiebel
	dazu Rosenkohl & Böhmische Knödel

	Hähnchenbrust "Caprese"
	überbacken mit Tomate-Mozzarella, auf Pasta mit Pestosauce


	Montag
	09.11.
	Tortellini
	mit Käsefüllung, dazu Brokkoli-Sahnesauce

	Schupfnudel-Wirsing-Gratin
	K, VII

	Dienstag
	10.11.
	Grützwurst
	dazu Sauerkraut & Kartoffelpüree
	S, 1, 3, 5, 6, Ia,Ic, VII

	Hähnchen „Cordon Bleu“
	dazu Buttererbsen und Pommes

	Burgertag
	Martinsente
	mit Rotkohl & Klößen



	Mittwoch
	11.11.
	Spinatknödel
	mit Käsesauce dazu Rauke
	K, Ia, III, VII


	Donnerstag
	12.11.
	Hähnchenkeule
	mit Rotweinsauce,
	dazu Apfelrotkohl & Salzkartoffeln

	Spaghetti Bolognese
	dazu Reibekäse

	Kartoffelrösti "Schweizer Art"
	dazu Kräuterquark & Salat


	Freitag
	13.11.
	Fruchtiges Curry-Geschnetzeltes
	mit Gemüse, Hähnchen und Reis

	Backfisch
	dazu hausgemachte Remoulade
	& Bratkartoffeln

	Eintopf der Woche
	Käse-Lauchsuppe mit Hackfleisch - S, VII



	Speiseplan 16.11.2026 - 20.11.2026
	Land, Meer & Garten
	Querbeet
	VeggieZauber & ZuckerLiebe
	Gebratene Hähnchenbrust
	auf Pastinaken - Möhrenrahm
	dazu Thymian - Gnocchi


	Montag
	16.11.
	Pasta
	dazu Champignonrahm
	K, Ia, VII

	Prager Serviettenknödel
	mit Porreegemüse


	Dienstag
	17.11.
	Schweinegeschnetzeltes "Stroganoff"
	mit roter Beete, Champignons
	& Zwiebel dazu Spätzle


	Feiertag
	Mittwoch
	18.11.
	Gemüsefrikadelle
	dazu Rotweinzwiebeln & Kartoffelpüree
	K, 12, Ia, III, VII


	Donnerstag
	19.11.
	Schnitzel "Elsässer Art"
	dazu Weißkrautsalat und Wedges
	S, 1, 3, 4, 5, Ia, III, VII

	Graupenrisotto
	mit Steckrüben & Kürbis


	Freitag
	20.11.
	Jägerschnitzel
	dazu Tomatensauce & Pasta

	Eintopf der Woche
	Asiatische Glasnudelsuppe mit Hähnchen - G, I, Ia, VI, IX, XI




	Speiseplan 23.11.2026 - 27.11.2026
	Land, Meer & Garten
	Querbeet
	VeggieZauber & ZuckerLiebe
	Gefüllte Paprikaschote
	mit deftiger Bratensauce dazu Salzkartoffeln

	Klöpse nach "Königsberger Art"
	mit Kapernsoße,
	dazu Kartoffeln und rote Beete


	Montag
	23.11.
	Hausgemachte Pizza
	mit Spinat, rote Zwiebeln & Hirtenkäse


	Dienstag
	24.11.
	Gemüseauflauf
	Hähnchenpfanne süß/sauer
	mit Wokgemüse & Glasnudeln

	Hackbraten
	dazu Speckbohnen & Salzkartoffeln

	Burgertag

	Mittwoch
	25.11.
	Käsespätzle
	mit Röstzwiebeln, dazu Salatbeilage


	Donnerstag
	26.11.
	Gebratener Geflügelleberkäse
	mit Spiegelei & lauwarmen
	Kartoffel - Speck - Salat

	Schnitzel Spreewälder Art
	überbacken mit Meerrettich, Gewürzgurke &
	Käse, dazu Bratkartoffeln & Krautsalat

	Hefeklöße
	mit Heidelbeerfüllung, dazu Vanillesauce

	K, VII

	Freitag
	27.11.
	Szegediner Gulasch
	dazu Salzkartoffeln

	S
	Schlemmerfisch "Italia"
	mit Zitronensauce & Gemüsereis


	Eintopf der Woche
	Erbseneintopf mit Bauchspeck & gebratenen Bockwurstscheiben - S, 1, 3, 5, IX



