Speiseplan 28.07.25 - 01.08.2025

- Suppenqluck e VeggieZauber & ZuckerLiche Cand, Meer & Carten - Bistro Spezial -
=" Mitarbeiter - 4,40 €/ Gast - 5,40 € Mitarbeiter - 4,50 € / Gast - 5,50 € Mitarbeiter - 4,90 € / Gast - 5,90 €_ =
.&,‘di P—- O

| Monmq siehe Speiseplan Juli

i siehe Speiseplan Juli

siehe Speiseplan Juli

Donnerstag

hE siehe Speiseplan Juli

Fl"eitaq Milchreis mit Pfirsichkompott Ei-Patty Chili con Carne Geschmorte Kohlroulade

dazu Zucker- und Zimt mit Rahmspinat und Kartoffeln (mit Hackfleisch), dazu Reis mit BratensoBe und Kartoffeln
01.08 <g> <ala,az,c,a3,a4,gh> <al,cf,g,ijkB> <al,a,a2,c,a3,a4,f,g,ij>
4,90 €

vz
< SAXONIA-CATERING

Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Personal. Alle Preise beinhalten bereits die gesetzliche Umsatzsteuer.
Fiir Satzfehler wird keine Haftung iibernommen. Anderungen vorbehalten.

SAXONIA-CATERING GMBH & CO. KG

GutenbergstraBe 11, 04178 Leipzig; Tel. 0341 225 23 14,

Fax 0341 225 22 97, E-Mail: betriebsrestaurants@saxonia-catering.de




Land, Meer & Carten

Mitarbeiter - 4,90 € / Gast - 5,90 €__

Suppengluck

; Mitarbeiter - 4 40 € / Gast-5,40 € .
Monmq Soljanka

mit Brotchen
<ataz2fgjk B, 2, 4,5

VeggieZauber & ZuckerLiche

Mitarbeiter - 4,50 € / Gast - 5,50 €

Bistro Spezial

Zwiebelfleisch mit
SoBe und KartoffelkloBe

<alafg,i, B>
4,90 €

Bunte Nudeln

mit Kase-Sahne-SoBe
<alafg,3>

Ragout vom Schweinefleisch

und Gemuse mit Kartoffeln
<g,i,B>

04.08

Kasslernacken mit Sauerkraut,
dazu Semmelknodel

Kase-Lauch-Suppe
mit Suppekfleischkl6Bchen

Dienstag

Wourstgulasch mit Nudeln
<a,a1,i,j,B,2,4>

Kartoffelpuffer mit Apfelmus

<a,alcy

05.08 <a1cfgiB.C3> <a,alac,B>
i 4,90 €
:‘ 5 T —
Miﬂwoch Tomatensuppe mit Wurstwiirfeln Romerbraten mit g Putenrollbraten mit SoBe,
und Reiseinlage TomatensupPe mit Reis Kohlrabi-Karottengemuse dazu Mischgemiise und Kartoffeln
06.08 i S <atij und Kartoffeln <atcfg>

<al,g,i> 4,90 €

Oonnergtag Pikante Gemiisesuppe Vegetarische Friihlingsrélichen Backfischfilet mit M'b_’tag' eugsl
: mit GrieBkloBchen mit SojasoBe und Kurkumareis KrautersoBe und Kartoffelpiree i
* 07.08 ) <a1,c,g,i3> <a,a1f,g,4> <atcdfgp <@L c g, kc’)C=y€2’ 34
: 7:4

-
' Fr'eitaq . Ei-Patty Deftiger Bratklops Gefliigelbratwurst mit SoBe,
Pizzasuppe mit Kartoffeln und Gurkensalat mit SoBe, dazu Mohrengemiise dazu Bayrisch Kraut und Kartoffeln
08.08 <a1,g,B> <a1a2,33,34,gh5> und Kartoffeln <a,alcf,g,B>

<a1,cf,g,ij,B> 4,90 €

w2
< SAXONIA-CATERING

Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie beim Personal. Alle Preise beinhalten bereits die gesetzliche Umsatzsteuer.
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Speiseplan 11.08.25 - 15.08.2025

VeggieZauber & ZuckerLiche

Mitarbeiter - 4,50 € / Gast - 5,50 €

Cand, Meer & Carten

Mitarbeiter - 4,90 € / Gast - 5,90 €__

Suppeng[uck :

Mitarbeiter - 4 40 € / Gast-5,40 € .

Bistro Spezial

‘5'5‘

Schweineroulade "Jager Art”

Montaq Bohnensuppe mit Schweinfleisch Vollkornnudeln mit cremiger Hahnchenge st It M
@LijB3 Kase-Schnittlauch-SoBe mit Fusillinudeln und KagRil
11.08 < 3aatfg <aalc,i> ataglioin
aaLf, 490 €

Pikantes Pfannengyros
mit Tzatziki dazu Tomatenreis

und WeiBkrautsalat
<1,2,B,9,j>
4,90 €

Deftiger Bratklops
mit Spinat, dazu SoB3e

und Kartoffeln
<B,a,a1,g,ij>

Mohrenschnitzel

mit Kartoffelpiiree und CurrysoBe
<a1,a,cf,g,ij.3>

Reissuppe mit Gefliigelfleisch,

dazu Brot
<al,az,k>

Dienstag
12.08

/
-

Mittwoch

13.08

Vegetarisches Schnitzel '_ Mibrag- Currywurst
Quarkkeulchen mit VanillesoBBe mit Mischgemiise, SoBe Gehacktesstippe mit Kartoffelpuree,

Jalac.e g mit Pommes

o azu Gewurzgurkenwurtre

<a1,a2,a3,24,/,g,3> und Kartoffelpluiree aaligB : <al,B,2 4>
<a,al,l, b, 5>

<alcfg,i3> 4,90 €

: Bayrischer Leberkase mit SoBe,
Oonner'stag Herzhafter Gutsherreneintopf Vegetarischer Méhreneintopf Szegediner Gulasch ; ayr:.c :’ eb"er ased“:('t 5°ffel
' mit Wursteinlage <ala,f,g,3> mit Semmelknédel e 0 gemU;S?;n artoffeln
* 14.08 | <a,a1,ij,B,2,3,4> <ala,c,g,B> <a1’2ci;’g"’€’2’4>

Marinierter Hering
mit Salzkartoffeln
<C,g,2,3,5>
4,90 €

i’Treitag

15.08

Gebratene Bockwurst

mit Letscho und Kartoffelpiiree
<al,a,0,i,),B,C,2,3,4,6>

GrieBbrei mit

Mandarinenkompott
<a,aL,g>

Kohlrabicremesuppe
<al,a,g,iB>

w2
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Cand, Meer & Carten

Mitarbeiter - 4,90 € / Gast - 5,90 €__

Suppengluck

Mitarbeiter - 4 40 € / Gast-5,40 € .

VeggieZauber & Zuckeriche

Mitarbeiter - 4,50 € / Gast - 5,50 €

Bistro Spezial

‘5'5‘

Bohmischer Krauterbraten mit

5 3 ; X . Hérnchennudeln Putengulasch mit Pilzen,
onta Gemuseterrine mit Schweinefleisch Rahmblumenkohl, dazu BratensoBe T
q <a,al,iB,3> mit TomatensoBe “Napoli” o dazu Kartoffelpiiree
18.08 P und Knodel <a,alg3>
3 - <a,a1,cf,g,i,B> 4,90 €

Schweineschnitzel mit SoBe, dazu
Erbsen und Petersilienkartoffeln

Seelachsfilet “natur”
in SenfsoBe an Reis, dazu

Graupensuppe mit Kasselerfleisch
<a,al1,i,B,2,3,4>

Dienstag

Quarkkeulchen mit Apfelmus

19.08 e WeiBkrautsalat <a,a1,B>
i <a,aLdfg> 4,90 €
:‘ P
3 Miﬂwoch Linsensuppe mit Gemiise-Nudelpfanne Fleischkase in BratensoBe mit Hahnchenschenkel mit SoBe
Rauchfleisch und Rotwurst mit pikanter SoBe Bayrisch Kraut und Kartoffeln dazu Apfelrotkohl und Kartoffeln
20.08 <a1,cfg.ijB.6,234> @aLcfgs <aat;,B2,4> @al237>

4,90 €

OO"HQY’SM GemiiseballcheninSatea Gebratene Leber in ZwiebelsoBe Schweinesteak mit Rahm-
u 1 s . o
q Kartoffelsuppe mit Wursteinlage e dazu Kartoffelpiiree und champignons & Petersilienkartoffeln
2,3,4,Bjijp> ) Gurkenhiappchen <aatfg,B>
21.08 | <a,aLf,g,i> 4,90 €

* <a,a1f,g,i,B,3,5>

i’Treitag

22.08

Pfannenschaschlik mit
Schweinfleisch, Leber & Zwiebeln
an Kartoffelpiiree

<g,3>
4,90 €

Gebratener Seelachsfilet mit
Butter-ZitronensofBe, dazu

Kartoffelpuiree und Rote Bete Salat
<3,3,a1,d,f,g>

Kohlrabi-Mohreneintopf

mit Schweinfleisch
<a,aL,i,By

Pizza “Vegetaria”
mit Champignons, Paprika & Mais
<a,al,a3,g,2>

w2
< SAXONIA-CATERING
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Land, Meer & Carten

Mitarbeiter - 4,90 € / Gast - 5,90 €__

Suppengluck

; Mitarbeiter - 4 40 € / Gast-5,40 € .
Montaq Milchreis mit Zucker & Zimt
<g>

VeggieZauber & ZuckerLiche

Mitarbeiter - 4,50 € / Gast - 5,50 €

Bistro Spezial

‘5'5‘

Bunter Eierfrikassee

dazu Kartoffeln
<a,a2,cf,g,i>
4,50 €

Bandnudeln mit Gulasch
und WaldpilzsoBe
<a,a1f,g,ij,B,2,4>

Balkan-Nudelpfanne

mit pikanter TomatensoBe
<a,al>

25.08

Dicke Rippe mit SoBe,
an Sauerkraut. dazu

Semmelknodel
<a,a2,c,f,g,i>

Brokkoli-Knusper-Nuggets
mit KrautersoBe und

Kartoffelpliree
<a,aL,a3,cf,g.h,i,3>

HefekloBe an

heiBer HeidelbeersoBBe
<a,aLcf,g,3>

Nudeln mit TomatensoBBe
und Wurstwiirfeln
<a,a1,j,B,2,3,4>
4,90 €

Dienstag
26.08

i
:‘ I T
»
MiﬂWOCh Griine Bohnensuppe Gemiusefrikadelle mit Hahnchenschnitzel mit SoBe, dazu
mit Schweinfleisch TomatensoBe und Kartoffelpiiree Mischgemuse und Kartoffeln
27.08 <aaljijB3> <3,a1,2,c,g,i,3> <@,a1cfg

Deftiger Bratklops in
Porreegemise und Kartoffeln
<a,a1,cf,g,j,B>
4,90 €

Marinierter Hering mit Salzkartoffeln
<c,d,g,2,3,5>
4,90 €

Donnerstag
28.08

i’Treitag

29.08

Tomatensuppe Blumenkohlgemiise in Sauce Schweinegulasch “Ungarische Art”
<@al> Hollandaise mit Salzkartoffeln mit Makkaroni

<a,alcfg> <a,a1,c.fjkm,B>

Fischfrikadelle mit DillsoBe,
dazu Kartoffelpiiree und

Rotkohl-Rohkost
<«a,aLcdfg.ij.k1,2,7>

Thiiringer Rostbratl mit
ZwiebelsoBe und Bratkartoffeln
<a,aLf,gi,B>

4,90 €

Bunte Nudeln mit fruchtiger

Tomaten-Mozzarella-SoBBe
<a,a1,9,3>

Erbseneintopf mit Wursteinlage
<i,j,B,2,3,4>

w2
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